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Pamplona, 22 de septiembre de 2021

Doctora

Olga Lucia Martinez

Grupo de Investigacidn en Ciencia Sensorial
Universidad de Antioguia

Atento saludo.

Atendiendo a su espiritu de colaboracion, de la manera mas atenta y respetuosa me dirijo a Usted con la
finalidad de solicitar un espacio para dar a conocer aspectos relevantes de su Grupo de Investigacidn. Lo
anterior, obedece a la organizacion de |a Gira Industrial Virtual 2021, programada para estudiantes de VI
y X semestre del programa de Microbiologia de la Universidad de Pamplona.

Por lo tanto, extiendo la invitacion, para participar el dia y hora que estime conveniente (septiembre =
octubre) del afo en curso, a través de las siguientes alternativas:

Videos institucionales o del Grupo de Investigacion

Videos de algunas metodologias y/o técnicas usadas en su Grupo de Investigacion.
Charlas sobre proyectos ya terminados o en ejecucion.

U atro recurso multimedia que considere pertinente.

Apgradezco su atencion y colaboracion a la presente solicitud.

Cordialmente,

Liliana Rojas Contreras

Docente Departamento de Microbiologia
Facultad de Ciencias Basicas

Comité Organizador

“Formando lideres para la construccién de un nuevo pais en paz”
Universidad de Pamplona
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1. GRUPO DE INVESTIGACION EN CIENCIA SENSORIAL
UNIVERSIDAD DE ANTIOQUIA

Apuesta estratégica

Generar conocimiento cientifico en ciencia y analisis sensorial a través
de investigacibn en alimentos, bebidas, productos naturales,
cosméticos y medicamentos para aportar al sector académico,
agroalimentario y de la salud y fomentar altos estandares de calidad
segun la normatividad vigente nacional e internacional en analisis
sensorial.

Realizar perfiles sensoriales y cartas de calidad sensorial de materiales
de cacao, aguacate y otros productos, como valor agregado para
mercados nacionales e internacionales.

Lineas y/o areas de investigacion

e Investigacion de la correlacion sensorial, fisicoquimica e instrumental
de materias primas, materiales y productos del sector
agroalimentario, cosmético, farmacéutico y fitoterapéutico.

e Investigacion de la calidad sensorial en alimentos ancestrales,
artesanales e industriales: arepa, cacao, café, aguacate, maiz,
quesos, plantas aromaticas y condimentarias, helados, licores y
cervezas.

e Métodos sensoriales basados en la ciencia del consumidor.

e Sistemas de gestion de calidad, inocuidad y seguridad alimentaria,
politicas publicas y normatividad.

e Estudio sensorial en procesos de denominacion de origen de
alimentos carnicos y vegetales.

e Investigacion en vida util.

e Investigacion y desarrollo ingenieril de sistemas tecnolégicos de
produccion para el sector agroindustrial.

Relacionamiento colaborativo

« Red Latinoamericana de Analisis Sensorial.
e Arepas de la Finca.

e Camara de Comercio de Medellin.
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« |ICONTEC.

e Compaiia Colombiana de Cacao.
« SENA.

o INVIMA.

e COLANTA.

e Grupo NUTRESA.
e Secretaria de Agricultura y Desarrollo Rural.

Proyectos para resaltar

e Indice de cosecha y poscosecha para aguacate Hass en Antioquia;
cumplimiento de normas y requisitos demandados por los mercados
internacionales. CIQF 196.

e Implementacion de modelos para garantizar la calidad del grano de
cacao en poscosecha: Estrategias sostenibles enmarcadas en el
comercio internacional. Codigo Gobernacion: 4600003895.

e Conformacion de la coleccion élite de cacaos especiales para el
Departamento de Antioquia. Codigo Gobernacion 4600003348.

e Determinacién de conservantes utilizados en la elaboracién de arepa
de maiz blanco (Zea Mayz L.) tipo Antioquefia en envase de
polietileno y su incidencia en la vida Gtil sensorial.

Principales resultados de investigacion

e Productores de arepas del Departamento de Antioquia, capacitados
en BPM y en riesgos de contaminacion por aflatoxinas en maiz y
arepa.

= Trabajo con el INVIMA en inocuidad y seguridad alimentaria.

= Capacitacion en calidad y defectos sensoriales del aguacate Hass y
aguacates criollos, a productores de aguacate Hass en tres
subregiones del Departamento de Antioquia.

» Capacitacion en analisis sensorial a estudiantes del Programa
Incluye de la UdeA.

= Formacion de panel entrenado en defectos y calidad del cacao.

Portafolio de servicios y/o productos
« Capacitacion avanzada en ciencia sensorial y del consumidor.
e Investigacion de la vida dutil.
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« Catas con panel entrenado en materiales de cacao, licor de cacao,
aguacate Hass, arepa, quesos, licores, cerveza, café y plantas
aromaticas y condimentarias.

o Consultoria, asesoria sobre calidad sensorial e inocuidad en
alimentos y bebidas.

« Consultoria, asesoria especializada sobre formacién y validacion de
panel sensorial.

« Estudios de la ciencia del consumidor.

o Consultoria, asesoria en propiedades fisicas de los alimentos.

« Asesoriay capacitacion en sistemas de calidad e inocuidad: HACCP,
FSMA, IFS, Global GAP, ISO 22000, BPM.

2. CURRICULUM VITAE

Olga Lucia Martinez Alvarez

Profesional y Especialista en Ciencia y Tecnologia de Alimentos
Magister en Salud Publica

Docente asociada a la Universidad de Antioquia.

Coordinadora del Grupo de Investigacion en Ciencia Sensorial desde el
afio 2010.

Alba Yamile Garcia Betancur

Profesional en Ciencia y Tecnologia de Alimentos

Magister en Ciencias Farmacéuticas Alimentarias

Coordinadora del Laboratorio de Analisis Sensorial de Alimentos desde
el afio 2008.
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Grupo de Investigacion en
Ciencia Sensorial.
Universidad de Antioquia

FECHA: 1 DE DICIEMBRE DE 2021
HORA. 5:00 PM
PLATAFORMA: MICROSOFT TEAMS

Grupo de Investigacin en Ciencia Sensorial. Universidad de Antioquia

Solicitar control
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LABORATORIO ANALISIS SENSORIAL

OLGA LUCIA MARTINEZ ALVAREZ
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Grupo de Investigacién en Ciencia Sensorial. Universidad de Antioquia
&

Mostrar participantes

S ADRIANAL. & Criss Salaza
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& USETHMAY.. &  MARIAJOS.. &
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JONATANY.. & NIYRETHN.. & ERKAVIVIA. &
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VESICA YUR... &

OLGA LUCIA MARTINEZ ALVAREZ

UNIVERSIDAD
DE ANTIOQUIA

Equipo de trabajo

*Profesores en Analisis = &
Sensorial con amplia YesidF.. %
experiencia

*Jueces Entrenados

* Auxiliar Administrativo

* Monitores X

Laboratorio Analisis Sensorial - UDEA

OLGA LUCIA MARTINEZ ALVAREZ e
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Grupo de Investigacién en Ciencia Sensorial. Universidad de Antioquia
Solicitar control
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Algunos de los Clientes del Laboratorio™ PEANTIOQUIA

* Sector productivo

* Colanta, Grupo Nutresa, Griffith Foods, Fla, EPM, Plasdecol,
Andercol S.A, Interplast, Frigoporcinos Bello, Harinera Del
Valle S.A, Central Ganadera S.A, Dicorp S.A, Fricar Productos
Carnicos, HRA Uniquimica, Closure System Internacional,
Alpina S.A, Quala S.A.S oy

* Instituciones de Educacion superior f ‘f

* Politécnico Jaime Isaza Cadavid, UNAL sede Bogota y MARIA Q
Medellin, Unisabana, Universidad Tecnoldgica de Pereira.
Universidad de Pamplona
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GIRA INDUSTRIAL VIRTUAL 2021
PROGRAMA MICROBIOLOGIA

INCAUCA - DESTILERIA

Responsable: Microbiologa Yohanna Moreno

Docentes organizadores:
Yesid Fabian Acevedo
Liliana Rojas Contreras

UNIVERSIDAD DE PAMPLONA
FACULTAD DE CIENCIAS BASICAS
DEPARTAMENTO DE MICROBIOLOGIA
2021
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1. INCAUCA - DESTILERIA

Empresa agroindustrial dedicada a desarrollar productos y servicios, derivados
de la industria de la cafia de azucar.

Cuentan con cuatro plantas: azlcar, alcohol, cogeneracion de energia y compost.
En la destilacion se purifica el mosto fermentado para obtener alcohol con una
pureza del 96% (v/v). Para ello, la planta cuenta con dos columnas de destilacion
en serie que operan al vacio, aumentando asi la eficiencia energética del proceso.
La destilaciébn es un proceso de separacion por diferencias en los puntos de
ebullicién de los componentes de una mezcla, que, al ser sometidos al calor, los
compuestos mas volatiles como el alcohol se evaporan y se concentran en fase
de vapor. EI mosto fermentado que proviene de la seccion de fermentacion
contiene 9% de alcohol, ademas de agua, gases, sdlidos disueltos y otros
compuestos que deben retirarse. Para ello, se envia a la columna mostera donde
se obtienen dos productos: por la parte superior se obtienen gases con una
concentracion de alcohol entre el 40-50% v/v que se envian a la segunda columna
llamada rectificadora. Por la parte inferior se obtiene una corriente liquida llamada
vinaza. El 60% de la vinaza generada se envia a la seccién de fermentacién y el
40% restante hacia los evaporadores de vinaza donde se concentra para su
posterior uso en compostaje. La relacion final de vinaza concentrada producida es
de alrededor de 1,5 litros de vinaza por litro de alcohol anhidro. De la segunda
columna de destilaciobn se obtiene el alcohol rectificado por encima de una
concentracion de 96% v/v el cual se envia hacia la zona de deshidratacion. De los
platos intermedios de esta columna se extrae el aceite de Fusel y por el fondo se
obtienen las flemazas, que se envian a la planta de tratamiento de aguas
residuales.

La destileria cuenta con una zona de almacenamiento y despacho para el producto
terminado. Existen dos tanques de 112 m3 recibidores de alcohol anhidro a donde
se dirige la produccion de la destileria y se realizan pruebas de calidad. El alcohol
anhidro certificado se almacena en tres tanques de tres millones de litros cada
uno, con capacidad para 25 dias de inventario. Ademas, hay un tanque para
alcohol rectificado (595 m3), otro para alcohol impuro (75 m?), aceite de Fusel (10
m?) y gasolina (152 m?3), todos construidos en acero carbon.
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ROMER LABS

Responsable: Ing. Diego Novoa

Docentes organizadores:
Yesid Fabian Acevedo
Liliana Rojas Contreras
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1. ROMER LABS

Es una empresa lider en soluciones diagndsticas para la industria agricola
y de alimentos para humanos y animales.

Actualmente, Romer Labs ofrece una gama amplia de soluciones
diagnésticas innovadoras para micotoxinas, patégenos alimentarios,
alérgenos alimentarios, gluten, OGM, residuos de medicamentos
veterinarios y otros contaminantes de los alimentos.

Su portafolio incluye:

Pruebas ELISA - AgraQuant®

Dispositivos de flujo lateral - AgraStrip® y RapidChek®

Materiales de referencia - Biopure™

Columnas de purificacion - MycoSep®, MultiSep®, MycoSpin®,
StarLine™

Molinos de laboratorio

Ademas, operan en cuatro laboratorios de servicios analiticos acreditados
en Austria, el Reino Unido, EE.UU. y Singapur. Con el uso de tecnologia
de vanguardia en los campos de la cromatografia y el analisis
inmunologico, los laboratorios ofrecen servicios para el analisis de
micotoxinas, alérgenos alimentarios, especiacion de carne, RMV y OGM.

Romer Labs esta a la vanguardia de la tecnologia diagndstica y amplia

constantemente su portafolio de productos y servicios para satisfacer las
necesidades siempre cambiantes de sus clientes.
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Romer Labs®

FECHA: 15 DE OCTUBRE 2021
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