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21% 0 21 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 21%
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REQUISITOS DE GRADO 

* Prueba de suficiencia de Inglés.

* Trabajo Social.

* Certificado de aptitud artística, deportiva o cultural.

* Trabajo de Grado. 

* Certificado curso Constitución y Democracia.
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