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TITULO
Determinacion de acido folico y hierro por
cromatografia en una bebida fermentada tipo
yogur enriquecido con materias primas

naturales
Anexar filas segun corresponda
EVENTO TIPO NACIONAL INTERNACIONAL TITULO
Celebracion Dia Mundial de la Conferencia X Alimentos funcionales una alternativa de
Alimentacion. mejoramiento de la salud del consumidor
Jornada Actualizacion en Conferencia X Fundamentos de los tratamientos Térmicos en la Industria de
Alimentos Alimentos

ANO
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2010
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CURSOS DE CAPACITACION

EVENTO NACIONAL INTERNACIONAL TITULO
Curso: Diplomado en Medio ambiente X Operaciones Unitarias aplicadas al medio ambiente
Seminario: Especializacion en Quimica X Operaciones y Procesos Unitarios en la Industria Quimica
Curso: Especializacién en Quimica X Procesos Quimicos aplicados a nivel Industrial

Anexar filas segun corresponda

PRODUCCION DE MATERIAL DE APOYO

N° TIPO TITULO RESUMEN

1 Mddulo Tecnologia de Alimentos | Tecnologia de Alimentos |: Lacteos  Procedimientos en el manejo de la leche cruda y la aplicacién de
la Ingenieria en la elaboracién de derivados lacteos.

2 Modulo generalidades de la leche Tecnologia de leches y derivados  Fisiologia de la leche, produccién y manejo y conservacion de la
leche cruda

3 Alternativas de edulcorantes en alimentos Tecnologia de alimentos | Caracterizacién del uso de ingredientes caloricos en la industria
lactea

4 Procesamiento de pulpas Tecnologia de alimentos Aplicacion de métodos fisicos y quimicos para la conservacion y

transformacion de frutas y hortalizas
Anexar filas segun corresponda
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RECONOCIMIENTOS

N° TIPO

1 Comunicado de prensa (Universidad de Pamplona)
2 Comunicado de prensa (La Opinion)

3

4

5

Anexar filas segun corresponda

DIRECCION DE TRABAJOS DE GRADO
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NACIONAL INTERNACIONAL ANO

TITULO MODALIDAD PROGRAMA ESTUDIANTE ANO

Obtencion de un aislado proteico a partir de Chachafruto  Pasantia Ingenieria de Alimentos Mireya Rojas Pérez 2007
(Erythrira edulis) para su aplicacion en productos infantiles  investigativa
tipo compota
Obtencién de Bioproteina a Partir de  Kluyveromyces Pasantia Ingenieria de Alimentos Edison Angarita Mufioz 2007
marxianus Utilizando como Sustrato Lactosuero Generado investigativa
en la Industria de Alimentos CETA
Evaluacion de los atributos sensoriales del salchichdn Pasantia Ingenieria de Alimentos Sandra Sierra Montafio 2008
cervecero elaborado con harina de chachafruto (Erythina investigativa
edulis T)

ﬁEvaluacién del sistema de Refrigeracién actual y Practica Ingenieria de Alimentos Alvehiro Lozano 2008
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comparacion con un sistema del mercado (Racks) en la  Empresarial
industria carnica Salsan Ltda. SALSAN
Redisefio del cuarto de maduracién para quesos de la Pasantia Ingenieria de Alimentos Martin Suarez Pintor 2009
Universidad de Pamplona investigativa
Disefio y documentacion de un sistema de aseguramiento Practica Ingenieria de alimentos Jose mario romero Cafa 2010
metrolégico inversiones Avicentro S.A. Empresarial
Estudio comparativo de las caracteristicas fisicoquimicas y la  Pasantia Ingenieria de Alimentos Maria Angelica Rojas 2010
viscosidad de la leche de cabra (Saanen y Criolla investigativa
Santandereana) producida en la granja experimental Villa
Marina (N. de S.)
propuesta para el cumplimiento de los requisitos legales en  Practica Ingenieria de Alimentos ~ Wilmer Fabian pratto 2011
la empresa carnes finas Guadalupe s.a. Empresarial
Desarrollo de una mezcla lactea en polvo a partir de Practica Ingenieria de alimentos ~ Glenda Rosa Mesa Mercado 2011
lactosuero en la cooperativa productora de leche coolechera, Empresarial
distrito Cartagena
Anexar filas segun corresponda
DIRECCION DE TRABAJOS DE GRADO EN EJECUCION
TITULO MODALIDAD PROGRAMA ESTUDIANTE ANO
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PROYECTOS DE INVESTIGACION

TITULO FUENTE DE MONTO TOTAL ENTIDADES
FINANCIACION FINANCIADORAS
Caracterizacion de un queso madurado tipo holandés Personal 8.000.000
bajo en grasa a partir de leche de bifala de la raza

murrah

Anexar filas segun corresponda

MODULOS EN INTERNET

http://es.scribd.com/doc/60754167/Fundamentos-y-Elaboracion-de-Quesos
http://es.scribd.com/doc/57938934/PROCESAMIENTO-DE-PULPAS
http://es.scribd.com/doc/41966742/Referentes-Operaciones-Ind-Alim-1
http://www.agronet.gov.co/www/docs_si2/200681410313 Higiene sanidad y manejo de la leche.pdf

DURACION
ARO
1
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