INFRAESTRUCTURA PROGRAMA INGENIERIA DE ALIMENTOS

1. PLANTAS DE PROCESAMIENTO DE ALIMENTOS

1.1 Planta de Lacteos y Derivados

La Planta Piloto de Tecnologia de Lacteos de la Universidad de Pamplona cuenta con una
infraestructura y equipos adecuados para su funcionamiento, tiene una capacidad para
procesar 18.000 litros al dia de leche. Este laboratorio es utilizado por Estudiantes de los
Programas Ingenieria y Tecnologia de Alimentos y carreras afines al area de los Alimentos
en el cual se realizan las respectivas practicas y actividades académicas. Cuenta con areas
para la generacién de vapor saturado por medio de una caldera, reseccion de la leche,
laboratorio de control de calidad, el area de produccion estd dotada con tina quesera,
pasteurizador, homogeneizador, descremadora, empacadora de bolsa semiautomatica,
cuarto de maduracion de quesos, marmita de vapor, batidora para helados, prensa hidraulica,
marmita hiladora de quesos, incubadora para yogurt y cuarto frio entre otras.

Esta planta se utiliza para:

¢ Andlisis organoléptico y fisicoquimico de la leche.

e Obtencion de productos deslactosados y descremados

e Elaboracién de productos lacteos evaporados y fermentados.

e Fabricacién de quesos frescos, hilados y madurados.

¢ Innovacién de productos lacteos.

e Control de calidad y analisis sensorial de productos terminados.
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Imagen 1y 2: Planta Piloto Tecnologia de Lacteos.

1.1.1 Localizacion de la Planta en el Mapa Universidad de Pamplona
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1.2 Planta de Carnicos y Derivados

La Planta Piloto de productos carnicos dispone de la infraestructura y los equipos adecuados para
el desarrollo de las operaciones propias de los productos cérnicos. Dispone de &reas para la
reseccion y pesaje de materias primas, almacenamiento de aditivos y empaques, el area de
produccion cuenta con molino, cutter, embutidora hidraulica, tombler, horno de coccion y
ahumado, clipadora, marmita eléctrica, tajadora y empacado al vacio, cuarto frio entre otras lo
gue permite la conservacion y almacenamiento de productos cérnicos.

En la actualidad esta plata se utiliza para:

e Control de Calidad de Materias Primas y andlisis fisicoquimico.

e Produccion y caracterizacion de productos carnicos.

e Aplicacidon de tecnologias para la conservaciéon de carne y productos carnicos.
¢ Andlisis sensorial de productos carnicos.
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Imagen 3,4 y 5: Planta Piloto Tecnologia de carnes y derivados.

1.2.1 Localizacion de la Planta en el Mapa Universidad de Pamplona
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1.3 Planta de Vegetales y Hortalizas

La Planta Piloto de Tecnhologia de Vegetales y Hortalizas cuenta con una moderna infraestructura
adatada a las necesidades industriales. Cuenta con &reas para la recepcion, seleccion,
clasificacion y pesaje de materias primas, area para el control de calidad, En el &area de
produccion cuenta con licuadoras industriales, marmita eléctrica y a vapor, Procesador de
Vegetales, tunel de exhausting entre otros, para el almacenamiento de productos terminados
cuenta con cuarto frio que permite aplicar las tecnhologicas de congelacion y refrigeracion.
También se cuenta con los equipos para hacer procesos de deshidratacion por medio de secador
de bandejas y liofilizacién.

En la actualidad esta plata se utiliza para:

e Control de calidad y analisis fisicoquimico de frutas y hortalizas.

e Aplicacién de tecnologias para la trasformacion de frutas y hortalizas.
¢ Obtencion de alimentos minimamente procesados.

e Control de calidad de productos terminados.
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Imagen 6,7 y 8: Planta Piloto Tecnologia de Vegetales y Hortalizas.

1.3.1 Localizaciéon de la Planta en el Mapa Universidad de Pamplona
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1.4 Planta de Cereales y Oleaginosas.

La planta Piloto Tecnologia de Cereales y Oleaginosas cuenta con unas instalaciones adecuadas
para el manejo, andlisis, transformacion y conservacion de materias primas. Cuenta con un area
de produccién equipada con horno fermentador, horno a gas, horno para pizza, batidora industrial,
Rotart, torre de tamizado automatico, mezcladora-amasadora. La planta se esta utilizando para
fortalecer la practica industrial.

En la actualidad se estan desarrollando las siguientes lineas de proceso:

e Control de calidad y analisis fisicoquimico de cereales y oleaginosas.

¢ Diferenciacién morfolégica y estructural de las semillas.

e Elaboracion de productos de panaderia, galleteria, pastas alimenticias y pasteleria.
e Construccion y desarrollo de proyectos de aula.

e Analisis sensorial aplicando procesos estadisticos.
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Imagen 9,10y 11: Planta Piloto Cereales y Oleaginosas.

1.4.1 Localizacion de la Planta en el Mapa Universidad de Pamplona.

v
v Planta de Tecnologia de Cereales y Oleaginosas.
’- iy m
u s
Emn® I e -
| =]
v -
L
» , EEC=E &
® m
Km 1 Via Bucaramanga
Pamplona, Norte de Santander (Colombia)
Extraido de:
https://www.unipamplona.edu.co/unipamplona/portallG/home 138/recursos/general/31082018/teccereale
s.jsp

“Formando lideres para la construcciéon de un nuevo pais en paz”

Universidad de Pamplona 38
— Pamplona - Norte de Santander - Colombia

IK3Net &
V Tels: (7) 5685303 - 5685304 - 5685305 - Fax: 5682750
www.unipamplona.edu.co

SC-CER96940



https://www.unipamplona.edu.co/unipamplona/portalIG/home_138/recursos/general/31082018/teccereales.jsp
https://www.unipamplona.edu.co/unipamplona/portalIG/home_138/recursos/general/31082018/teccereales.jsp

2. LABORATORIOS DEL PROGRAMA DE INGENIERIA DE ALIMENTOS

El programa de Ingenieria de Alimentos de la Universidad de Pamplona cuenta con una serie de
laboratorios ubicados en diferentes locaciones de nuestro campus, que permiten el adecuado
aprendizaje de los estudiantes que lo conforman; dentro de este grupo encontramos el laboratorio
de control y calidad, reologia, Andlisis sensorial, ICITAL (Instituto de ciencia y tecnologia de
alimentos e ingenieria de alimentos) y operaciones unitarias.

2.1 LABORATORIO DE CONTROL DE CALIDAD
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2.2 LABORATORIO DE EVALUACION SENSORIAL
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2.3 LABORATORIO DE FERMENTADOS
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3. INMUEBLES DISPONIBLES, TIPO DE TENENCIA DE CADA INMUEBLE, USO Y AREA PARA EL

PROGRAMA DE INGENIERIA DE ALIMENTOS

AREA EN M2 POR USO

INMUEBLE TENENCIA 1 2 3 4 5 6 7 8 9| 10 11 12 TOTAL
Bloque Aulas Taller P 330.05 243.15 186.56 41.04 439.12 1.239.92
Bloque L P 1.460.06 50.06 106.00 714.07 2.332.19
Bloque G P 994.74 560.517 5.014.844 5.015.404,517
Bloque F P 994.74 58.05 | 5.014.844 5.014.902,05
Complejo cientifico y 1.380.48 67.42 50.00 422.00 1.919.90
tecnolégicoSimén Bolivar b
Edificio Jorge Gaitan Duran P 695.09 316.42 22.5 34.41 268.77 133.719
Blogue Administrativo CETA P 162.00 162.00
Planta de lacteos P 85.00 85.00
Pasteurizadora P 146.41 146.41
Planta de vegetales y P 85.00 85.00
postcosecha
Planta de carnes P 78.72 78.72
Labora_torio de_ _
operacionesunitarias P 65.3 65.3
Cereales y oleaginosas y
confiteria P 15.4 254
Biblioteca Rafael Faria P 415 | 992 93 1500

TOTAL 2699.97| 3656.42 415) 992 | 67.42 | 721.57 259.12 943.017 | 10.031.53,196 | 10.038.053,73

SIGLA: P: Propiedad A: Arriendo C: comodato O : Otros
COLUMNA: 1: Aulas, 2: Laboratorios, 3: Talleres, 4: Auditorios, 5: Biblioteca, 6: Sitios de practica Granjas, Hospitales, Terrenos, etc), 7:

: Escenarios depqrpor mangoaf,eé%rrlgg I%)r t—; r s ’% CZC(?g%s ur %r | r}ja e%e al i0s sanitarios, 12: Otros
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4. LABORATORIOS Y EQUIPAMIENTOS DE ALGUNOS LABORATORIOS DE MAYOR IMPORTANCIA PARA

EL PROGRAMA DE INGENIERIA DE ALIMENTOS

TIPOS DE DIMENSIONES No DE DOTACION BASICA PUESTODE | ESTUDIANTES QUE UTILIZAN
LABORATORIOY/O ) TRABAJO ESTOS RECUROS
TALLER PUESTOS DE
TRABAJO
LARGO ANCHO AREA
2
m
m m
15
Centro De Sustancias Y 5 5 25 Reactivos y sustancias para
Reactivos dotacion de laboratorios
LABORATORIO DE 5 5 25 15 Vidrierfa, equipos y  reactivos 30
BIOQUIMICA necesarios
laboratorios basicos dequimica 8 6 48 15 Vidrieria, equipos y reactivos 30
necesarios
laboratorios bésicos de 10 5 50 15 Dotado con equipos y herramientas 30
fisica correspondientes al area
laboratorios basicos debiologia 8 6 48 15 Microscopios, estereoscopios,equipos 30
de diseccion, material
didactico, videos
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TIPOS DE No DE DOTACION BASICA
LABORATORIOY/O ’ PUE | ESTUDIANTES QUE
TALLER DIMENSIONES PUESTOS DE STODE TRABAJO UTILIZAN ESTOS
TRABAJO RECUROS
LARGO ANCHO AREA
m m 2
m
15
Centro De Sustancias Y 5 5 25 Reactivos y sustancias
Reactivos para
dotacion de laboratorios
LABORATORIO DE 5 5 25 15 Vidrieria,  equipos y 30
BIOQUIMICA reactivos
necesarios
laboratorios béasicos dequimica 8 6 48 15 Vidrieria, equipos y 30
reactivosnecesarios
laboratorios béasicos defisica 10 5 50 15 Dotado con equipos y herramientas 30
correspondientes al area
laboratorios basicos debiologia 3 6 48 15 Microscopios, 30
estereoscopios,equiposde
diseccion, material
didactico, videos
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5. LABORATORIOS Y EQUIPAMIENTOS DE ALGUNOS LABORATORIOS DE MAYOR IMPORTANCIA PARA
EL PROGRAMA DE INGENIERIA DE ALIMENTOS SEDE VILLA DEL ROSARIO

3 3 } NUMERO DE LABORATORIOS CAPACIDADPROMEDIO
ITEM AREA DE FORMACION NOMENCLATURA
1 Fisica (Mecanica YOndas) PT102, PT105 2 o5
estudiantes
2 Quimica PT 208 1 25
estudiantes
3 Alimentos PT 205 1 20
estudiantes
20
4 Microbiologia Y Biologia PT 106 1 estudiantes
5 Mecatronica PT 204 1 20
estudiantes
Procesos Industriales YManufactura 15
6 GM 107 1 estudiantes
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