Perfil de Formacion

El Especialista serd un profesional formado con vision
integral, con capacidad de identificar, comprender y
proponer alternativas de solucién a problemas de direc-
cién, organizacion asi como, estrategias de los cambios
actuales en la gestion y administracion de programas y
proyectos en la Seguridad de los Alimentaria.

Perfil Ocupacional

Elegresado de la Especializacion en Seguridad Alimentaria
de la Universidad de Pamplona podra desempefiarse
laboralmente en las siguientesactividades:

Asesor en gestidn y organizacién de proyectos en
empresas publicas y privadas.

Entareastécnicas y de asesoramiento en institu
ciones de vigilancia ycontrol.

Asesory organizador de eventos de capacitacion
para divulgacién de planes y programas enfoca
dos a la seguridad alimentaria.

Participante eninvestigacién interdisciplinaria.
Consultor de organismos e instituciones publicas
y privadas sobre procesos de seguridad alimenta
ria a nivel regional, nacional y de frontera.
Elaboracién de textos de divulgacion, ensefianza
y propuestas de seguridadalimentaria.
Disefiador de planes y programas de inocuidad
alimentaria.

Director, jefe, instructor, asesor o consultor de las
areas o departamentos que lideren los procesos

de la calidad, produccion y/o seguridad alimenta

ria a nivel privado o publico.
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Mision 3
Fomentar el conocimiento, la investigacion, la gestiény el
analisis critico sobre la necesidad de proteger los alimen-
tosy el medio ambiente mediante el trabajo interdiscipli-
narioy comprometido de docentes y estudiantes

La especializacién en Seguridad Alimentaria, liderara la
busqueda del mejoramiento de la calidad de forma conti-
nua como respuesta a las necesidades y exigencias del

Vision

sector alimentario.

Titulo que se otorga

La Universidad de Pamplona, por medio de la Facultad de
Ingenierias y Arquitectura, otorga el titulo de Especialista

1. Titulo profesional acreditado en Alimentos y dreas afines

en Seguridad Alimentaria.

Requisitos

como: Ingenieria Agricola, Ingenieria Industrial, Ingenieria
Quimica, Ingenieria Ambiental, Ingenieria Agroindustrial,
Microbiologia con Enfasis en Alimentos, Bacteriologia,
Nutricion y Dietética, Zootecnia y Veterinaria, con el diplo-
ma y acta de grado correspondiente.

2. Carta de constancia de experiencia laboral o vinculacion
con empresas afines al area de estudio, preferiblemente
con experiencia laboral de un afio.

3. Formato de inscripcion diligenciado

4. Hojadeviday 1foto concartajustificando suinterés por
realizar la especializacion.

5. Cancelar los requisitos financieros de inscripcion.
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Metodologia

Las actividades académicas del programa tienen un caracter
tedrico-practico en forma de seminario —taller y una meto-
dologia centrada en la reflexién-accién, valoracién-accién,
que estimula la aplicacién inmediata de los conocimientos
encontextosyen procesos realesyfacilitalaconstruccién de
nuevos conocimientos a partirde lareflexion sobre vivencias
personalesy profesionalesy contrastarlas con fundamentos
tedricos que posibiliten asumir con madurez y claridad
conceptual frente a los actuales fendmenos sociales.

Ademas seran desarrolladas a través de videos, telecomuni-
caciones, practicas de laboratorio, visitas industriales y clases

magistrales, apoyadas con ayudas audiovisuales y la mas

moderna tecnologia para la realizacion de las mismas.
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Programa

I SEMESTRE
1. Introduccion a la Seguridad Alimentaria
2. Politica publica en seguridad alimentaria
y nutricional.
3. Disponibilidad de alimentos para la P
seguridad alimentaria N
4. Calidad e inocuidad de alimentos | ‘
5. Investigacion |
6. Electival
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