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INTRODUCCION

El presente Proyecto Educativo del Programa (PEP) de doctorado en ciencia y tecnologia de
alimentos de la Universidad de Pamplona, es el resultado del trabajo responsable, participativo y
comprometido de directivos, docentes, estudiantes y egresados en cabeza del Comité de
Autoevaluacion y el Comité Curricular del Programa, adscrito al Departamento de Alimentos y a
la Facultad de Ingenierias y Arquitectura, con el fin de dar a conocer la evolucion del programa,
establecer planes de mejora e incrementar los indices de calidad en la formacion y mantener vigente
el Registro Calificado.

El programa de doctorado en ciencia y tecnologia alimentos de la Universidad de Pamplona,
consciente de sus criterios de responsabilidad social, su compromiso con el desarrollo y
mejoramiento continuo, ha estructurado su Proyecto Educativo del Programa, como una carta de
navegacion académica, enmarcada dentro del Plan Estratégico de Desarrollo Institucional (PDI) y
acorde a los lineamientos del Programa Educativo Institucional (PEI). EI PEP del programa de
doctorado en ciencia y tecnologia de alimentos, constituye para su comunidad, la referencia de
accion funcional y operacional con la cual estructura y define sus estrategias de competitividad y
posicionamiento en el escenario de la Educacion Superior Colombiana. Contiene los rasgos
historicos del programa, la estructura curricular y normatividad académica, junto con la descripcién
del soporte logistico, con la cual se apoya el desarrollo de cada uno de las actividades y cursos que
componen el plan de estudios, como resultado de los procesos de autoevaluacion; asi mismo
explicita lo concerniente a las actividades de bienestar y cooperacion internacional.
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1. PRESENTACION DEL PROGRAMA

El programa de Doctorado en Ciencia y Tecnologia de Alimentos de la Universidad de Pamplona
tiene pertinencia y se enmarca dentro de las politicas establecidas en la ley Nacional de Educacion
(Ley 30 de 1992), ya que el estudio de la Ciencia y Tecnologia de Alimentos es un area del
conocimiento (Decreto 0792 de 2001), es un saber universal y se desarrolla en nuestra institucion
dentro de un marco de libertad de ensefianza, de aprendizaje, de investigacion y de catedra.

El doctorado en ciencia y tecnologia de alimentos, es un programa de investigacion de la
Universidad de Pamplona, con funcionamiento en Pamplona (Norte de Santander), modalidad
presencial y de escolaridad de tiempo completo, cuyo registro calificado fue otorgado por el
Ministerio de Educacion Nacional segun resolucién 16958 del 22 de agosto de 2016 (Anexo 3.5).
El programa cuenta con el apoyo académico investigativo de una nomina docente de planta
altamente calificados con grado escolar de doctor, en diferentes areas de conocimiento y amplia
experiencia en la investigacion. Asimismo, es acompafiada por docentes de similar calidad
academica, de otras instituciones externas a la Universidad de Pamplona, que participan en la
orientacion de catedras y de tesis doctoral de los estudiantes. EI programa esté establecido en ocho
semestres, cuenta con 105 créditos, cuya organizacion esta definida en créditos académicos
siguiendo la normativa interna Acuerdo 041 de 25 de julio de 2002 y las directrices nacionales
presentadas en el Decreto 1075 del 26 de Mayo de 2015. EL doctorado en ciencia y tecnologia de
alimentos cuenta con dos cohortes activas de 6 (primera cohorte) y 8 (segunda cohorte).

Dado que es diverso el perfil de los aspirantes en las areas de la ciencia y la tecnologia de alimentos
(ingenieros, microbidlogos, bacteridlogos, nutricionistas, quimicos) el ciclo basico pretende que
todos partan de unos conocimientos similares para luego ir profundizando tanto en el conocimiento
cientifico como tecnoldgico, de tal manera que les permita disefiar y ejecutar un trabajo
investigativo que dé respuesta a una necesidad del entorno y cumpla con los requisitos para optar
por el titulo de magister en Ciencia y Tecnologia de Alimentos. Asimismo, facilita la diversidad de
estudiantes que provienen de diferentes regiones del pais.

En la tabla 1 se presenta informacion general del programa de doctorado en ciencia y tecnologia
de alimentos de la Universidad de Pamplona, acorde con lo registrado en el Sistema de
Aseguramiento de la Calidad del MEN (SACES).

Tabla 1. Informacidn general del programa de Maestria en Ciencia y Tecnologia de Alimentos
Nombre del programa Doctorado en ciencia y tecnologia de alimentos
Nivel de formacion Doctorado
Norma interna de creacion Acuerdo N° 004 del 11 de febrero de 2016
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Lugar donde funciona Pamplona, Norte de Santander, Colombia

Area de conocimiento Ciencia y Tecnologia de Alimentos

Codigo SNIES 105808

Registro calificado (7 afos) Resolucion 16958 del 22 de agosto de 2016 del MEN
Periodicidad en la admision  BREWENIEL

Jornada Diurna

Metodologia Presencial

Numero total de créditos 105

# minimos de primer 5

semestre

# maximo primer semestre 8

Fuente: Doctorado en ciencia y tecnologia de alimentos, 2022.

2. RESENA DEL PROGRAMA

La Universidad de Pamplona nacié en 1960, como institucion privada, bajo el liderazgo de
Presbitero José Faria Bermudez. En 1970 fue convertida en Universidad Publica del orden
departamental, mediante el Decreto No. 0553 del 5 de Agosto de 1970 y en 1971 el Ministerio de
Educacion Nacional la facultd para otorgar titulos profesionales seguiin Decreto No. 1550 del 13 de
Agosto.

Hoy, la Universidad ha ampliado significativamente su oferta educativa logrando atender nuevas
demandas de formacion profesional, generadas en la region o en la misma evolucion de la ciencia,
el arte, la técnicay las humanidades. Cumpliendo esta tarea, desde todos los niveles de la Educacion
Superior: pregrado, posgrado y educacién continuada, y en todas las modalidades educativas:
presencial, a distancia y con apoyo virtual; lo cual, le ha permitido proyectarse tanto en su territorio
como en varias regiones de Colombia y del Occidente.

La Universidad de Pamplona en sus inicios centro su actividad académica en programas del area
de educacion y es partir del afio 1983 con la creacion de la Tecnologia de Alimentos y
posteriormente la Ingenieria de Alimentos que se dan los cimientos para la formulacion de los
programas de postgrados en el area de alimentos. En 1998 se crea el programa de especializacion
en Proteccién de Alimentos, en el afio 2002 se crea el programa de Maestria en Ciencia y
Tecnologia de Alimentos mediante el Acuerdo No 073 del 10 de Septiembre de 2002, fue aprobado
su funcionamiento por el MEN mediante la Resolucion 1672 del 21 de julio de 2003, renovado su
registro calificado segin Resolucién 892 del 25 de febrero de 2009 y Resolucién 10921 del 01
junio de 2016 del MEN. Teniendo en cuenta la madurez del programa de maestria en ciencia y
tecnologia de alimentos y como una necesidad sentida de los egresados y en cumplimiento de las
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directrices formuladas por el Ministerio de Educacion Nacional (MEN) de formar a los
profesionales a nivel doctoral se crea el doctorado en ciencia y tecnologia de alimentos.

El doctorado en ciencia y tecnologia de alimentos fue el primer programa propio de doctorado
creado en la Universidad y desde sus inicios hasta el momento se estdn formado dos cohortes con
un total de 14 doctorandos. El plan de estudios del programa es coherente con los lineamientos de
Ministerio de Educacion y se ajusta a la regulacion del registro calificado mediante el cual se
verifica el cumplimiento de las condiciones de calidad.

Durante el tiempo de funcionamiento del programa se estan formando profesionales tanto del area
de Ingenieria de Alimentos como de areas afines tales como Ingenieria agroindustrial, Ingenieria
quimica, Zootecnia, Nutricién y Microbiologia, los cuales le aportan con sus conocimientos tanto
al sector educativo como industrial.

Esta labor es desarrollada gracias a un equipo de profesionales altamente formados en las mejores
universidades del pais y del exterior, a nivel doctoral, y a una gestion administrativa eficiente. A
su vez el proceso de crecimiento y cualificacion de la Universidad ha estado acompafiado por la
construccion de una planta fisica moderna, con amplios y confortables espacios para la labor
academica, organizados en un ambiente de convivencia con la naturaleza; lo mismo con la dotacion
de laboratorios y modernos sistemas de comunicacion y de informacion, que hoy le dan ventajas
comparativas en el cumplimiento de su Mision.

Por lo anterior, el doctorado en ciencia y tecnologia de alimentos de la Universidad de Pamplona
tiene pertenenciay se enmarca dentro de las politicas establecidas en la ley Nacional de Educacion
(Ley 30 de 1992), por la cual se organiza el servicio publico de la Educacién Superior; la Ley
1188 del 25 de Abril de 2008, en la que se regula el registro calificado de programas de Educacion
Superior y se dictan otras disposiciones y, los Decretos 1295 de 2010 y 1075 de 2015, por los
cuales se reglamenta el registro calificado de que trata la Ley 1188 de 2008 y la oferta 'y desarrollo
de programas académicos de Educacion Superior. Asi mismo se establece que el estudio de la
Ciencia y Tecnologia de Alimentos es un area del conocimiento (Decreto 0792 de 2001), es un
saber universal y debe desarrollarse en un marco de libertades de ensefianza, de aprendizaje, de
investigacion y de catedra. Por lo tanto, en éste campo las Instituciones de Educacion Superior
deben:

o Profundizar en la formacién integral y la calidad, buscando la capacitacion para cumplir las
funciones profesionales, investigativas y de servicio social que requiere el pais.

o Trabajar por la creacion, el desarrollo y la transmision del conocimiento en todas sus formas
y expresiones y, promover su utilizacion para solucionar las necesidades del pais.

o Ser factor de desarrollo cientifico en el area de Ciencia y Tecnologia de Alimentos a nivel
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regional, nacional e internacional.

o Actuar arménicamente entre si y con las demés estructuras educativas y formativas de la
ciencia y tecnologia de alimentos.

o Contribuir al desarrollo de los niveles educativos que le preceden para facilitar el logro de
sus correspondientes fines.

o Promover la unidad nacional, la descentralizacion, la integracion regional y la cooperacion
interinstitucional con miras a que las diversas zonas del pais dispongan de los recursos
humanos y de las tecnologias apropiadas que les permitan atender adecuadamente sus
necesidades en el area de ciencia y tecnologia de alimentos.

. Promover la formacion y consolidacion de comunidades académicas en la ciencia y
tecnologia de alimentos y la articulacion con sus homologas a nivel internacional.

3. IDENTIDAD DEL PROGRAMA

Misién
Formar profesionales capaces de desarrollar proyectos de investigacion en la Ciencia y Tecnologia
de Alimentos que contribuyan a la generacion de conocimiento.

Vision
El programa de Doctorado en Ciencia y Tecnologia de Alimentos sera en la proxima década lider
en el pais en el fomento de sus lineas de investigacion.

Propdsito de formacion

Formar investigadores en Ciencia y Tecnologia de Alimentos de elevados principios éticos
responsabilidad social capaces de formular proyectos y soluciones innovadoras en el marco de los
valores y el respeto por el medio ambiente, elevando la capacidad cientifica y tecnoldgica de la
region vy el pais.

Objetivos del programa

Consolidar la investigacion y la capacidad de competencia del pais a nivel internacional en
areas de la Ciencia y Tecnologia de los Alimentos, mediante la formacién de investigadores
y la generacidn de aportes originales al conocimiento.

Formar investigadores imbuidos de la disciplina cientifica, de elevados principios éticos y de
responsabilidad social capaces de formular problemas y soluciones innovativas en los
campos cientificos y tecnolégicos de la Ciencia 'y Tecnologia de los Alimentos, en el marco
de los valores, los recursos y los condicionantes del medio Colombiano y Latinoamericano.
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Desarrollar una infraestructura cientifica - investigativa de excelencia, necesaria para la
generacion de conocimientos para la transferencia cientifica y tecnoldgica a nivel
internacional y para el disefio y ejecucién en politicas gubernamentales, econémicas y
culturales tendientes al desarrollo y competitividad nacional.

Institucionalizar un modelo de desarrollo cientifico que exija la produccion de tecnologias e
innovaciones propias y el avance del conocimiento con nuestros propios investigadores.

Contribuir al mejoramiento de la calidad académica del area del saber en Ciencia y
Tecnologia de Alimentos mediante la cualificacion del cuerpo docente en la institucion y el
pais.

PERFILES

Perfil de programa acadéemico

El programa de doctorado se enfoca en el fortalecimiento de la formacidn doctoral de profesionales
en las ciencia y tecnologia de alimentos altamente capacitados y capacitados para interactuar con
los diversos actores de la sociedad a nivel nacional o internacional, para que resuelvan problemas
cientificos y sociales a traves de proyectos de investigacion, participen la formacion del talento
humano, generen conocimiento cientifico y que contribuyan al avance de la ciencia y tecnologia
de alimentos en el pais fortaleciendo las redes de investigacion.

Perfil del aspirante

El aspirante debe tener titulo profesional acreditado como Ingeniero(a): de Alimentos,
Agroindustriales, Agropecuarios, Agronomos, Industriales, Quimicos, Biotecnoldgicos. Asi como
también, Nutricionistas Dietistas, Bidlogos, Bidlogos moleculares, Quimicos, Quimico
farmacéutico, Bioguimicos, Microbidlogo, Bacteridlogo, Veterinario, Zootecnistas, interesados en
generar nuevo conocimiento en el area de la ciencia y tecnologia de los alimentos .

Perfil de egreso

El egresado del doctorado en ciencia y tecnologia de alimentos de la Universidad de Pamplona,
identifica y aplica fundamentos cientificos utilizando principios, técnicas, métodos y herramientas
de investigacion emitiendo juicios de valor en contextos de investigacion para proponer, generar y
divulgar nuevo conocimiento que aporte innovaciones tedricas, metodologicas o experimentales,
de interés cientifico y/o tecnoldgico en el area del saber. Asimismo, es reflexivo, analitico, creativo
y critico, que propicia el trabajo individual, colaborativo e innovador basado en principios éticos,
responsabilidad social y ambiental.
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Perfil ocupacional

Podra desempefiarse en actividades como:

Consultor de empresas de transformacion de la cadena alimentaria.

Asesor o consultor para la innovacion, disefio y desarrollo de nuevos productos o lineas de
proceso.

Investigador en centros o entidades publicas o privadas de investigacion y desarrollo en
ciencia y tecnologia de alimentos.

Docente investigador en instituciones publicas o privadas que desarrollen programas
academicos afines a ciencia y tecnologia de alimentos.

Perfil profesional

El Doctor en Ciencia y Tecnologia de Alimentos, de la Universidad de Pamplona, estaré capacitado
para proponer y desarrollar de proyectos de investigacion que incorporen a la practica los avances
tecnoldgicos relacionados con la ciencia y tecnologia alimentaria. De igual, tendréa capacidad de
proponer, desarrollar, comunicar y evaluar trabajos de investigacion que aporten innovaciones
tedricas, metodologicas o experimentales, de interés cientifico y/o tecnoldgico en al area del saber.

4. MODELO PEDAGOGICO DEL PROGRAMA
Enfoque curricular
El programa emplea metodologias flexibles, que ademas, de reconocer el resultado de los
procesos de la educacion formal, también reconoce los conocimientos, habilidades y destrezas
adquiridos en los procesos de investigacion y autoaprendizaje. Se fomenta lo siguiente:
Que el estudiante se apropie del conocimiento en el ciclo disciplinar, que utilice el
racionamiento 16gico y el uso comprensivo del saber ya adquirido (ciclo electivo) y un
nivel de competencias superior en el que el doctorando utiliza conscientemente el saber,
emite juicios y desarrolla la capacidad de intuicién y creatividad.

Interaccion maestro - saber - estudiante, en su entorno que estimule la participacion activa
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del estudiante en el proceso Ensefianza /Aprendizaje, mediante cursos, grupos de discusion,
trabajos de investigacion, talleres, conferencias, practicas entre otros.

Participacion mesurada de la exposicién magistral docente.

Enfasis en la elaboracion, argumentacion, validacion y comunicacion de conceptos
superando la simple reproduccién mecéanica de informacion.

Flexibilizacion curricular que potencie los diferentes entornos de aprendizajes dinamicos
(Nuevas Tecnologias de Informacion, trabajos de campo y de laboratorio, entre otros)
integrados a los componentes tedricos de la formacion.

Orientacion hacia el aprender-haciendo, aprender-investigando, aprender pensando, donde
el estudiante se torna propositivo estableciendo relaciones de: hecho vs. entornoy
contenido vs. entorno.

Incorporacion de elementos metodolégicos como el aprendizaje por descubrimiento v el
método problémico.

A continuacion se presentan consideraciones pedagdgicas encaminadas a propiciar
condiciones investigativas y conceptuales que permitan darle una especificidad y, al mismo
tiempo, una articulacion mas refinada, a los espacios de formacion, los sistemas y las propuestas
académicas e investigativas de éstos.

La estrategia metodoldgica del programa, estimula el pensamiento creativo, critico y reflexivo,
promoviendo, desde la interaccion maestro-saber-estudiante, una vision multidimensional e
interdisciplinar asociada al enfoque sistémico y la formacién de valores para lograr este
proposito.

La metodologia centrada en la exposicion magistral se disminuye, relevando el protagonismo
docente en el aula y estimulando la participacién activa, calificada y permanente de los
estudiantes en su proceso de aprendizaje. De esta manera, se supera la simple reproduccion
mecanica de informacién y se enfatiza en la elaboracion, la critica, la validacion y la
comunicacién de conceptos.

En la parte operativa de la estrategia, se acude a la flexibilidad curricular, representada en las
practicas de campo integradas con los componentes tedricos mediante la participacion estudiantil
y entornos de aprendizaje dinamicos; caracterizados por la interdisciplinariedad, la
comunicacién eficaz, la tolerancia, la creatividad y versatilidad en los métodos de ensefianza-

— s .z rs
@t) ﬁ “Formando lideres para la construccion de un nuevo pais en paz”

Icontec ICIN€ Universidad de Pamplona
W W Pamplona - Norte de Santander - Colombia 12
Tels: (7) 5685303 - 5685304 - 5685305 - Fax: 5682750
SC-CER96940 www.unipamplona.edu.co

e



ACREDITADA INSTITUCIONALMENTE
j,fpﬁw}wf AANZ O w{:'/

‘.

aprendizaje, aplicabilidad de saberes y conocimientos en el entorno institucional, local,
regional; involucrando alternativas pedagdgicas como seminarios, conferencias y proyeccion
comunitaria, Todo esto, soportado por una estructura de recursos como: Internet, bases de datos,
material bibliografico (textos-revistas-periddicos-documentos), generados por profesores de la
Universidad y de otras universidades, guias de trabajo, informes de proyectos de grado de
otros programas, informes de investigacién dentro y fuera de la Universidad.

Para el desarrollo de los contenidos en cada curso, se retoman elementos metodoldgicos de
pedagogia tradicional, pedagogia activa y conceptual, creando resultados de aprendizaje. En lo
referente a las caracteristicas para el desarrollo de la practica pedagogica; los aspectos mas
relevantes de la estrategia que se desarrolla en el Programa son:

El maestro reduce y transforma la catedra magistral (estrategia expositiva), apoyandose en
material audiovisual, interactuando con el estudiante, motivandolo a generar controversia y
debate, permitiéndole la interpelacion en sus exposiciones;, promueve la investigacion
documental como requisito previo para el acceso al acto educativo como tal, sugiriendo al
estudiante, la basqueda en internet, revistas, periddicos, instituciones oficiales, empresa privada,
autoridades locales y/o regionales. El docente también desarrolla su accion pedagogica desde la
investigacion formativa transversalizada en los diferentes cursos y soportadas por las lineas de
investigacion que se han venido desarrollando en los grupos de investigacion de soporte.

La orientacion del proceso Ensefianza-Aprendizaje se enfoca a la adquisicion y diferenciacion
de conceptos en el aula y fuera de ella. Por esta razon, se incluyen dentro del acto educativo
grandes conceptos sintetizadores (por ejemplo, mapas conceptuales, mapas mentales, estudios
de caso, diagramas) de la tematica a tratar. Tanto la fundamentacion tedrica, como los trabajos
practicos se desarrollan en contexto y con pertinencia en el entorno local, regional, nacional e
internacional si es aplicable.

Paralelo a la metodologia expositiva y activa, se tiene libertad para desarrollar procesos que
involucren el saber-hacer con el saber-pensar (estructura conceptual). Por lo tanto, se utilizan
metodologias de ensefianza disefiadas con criterios pedagdgicos acordes a los lineamientos
generales del programa y de la Universidad de Pamplona. En ellas, los estudiantes participan
activamente, mediante el abordaje de temas basicos asociados a casos reales de problematicas
o de articulos cientificos que hayan estudiado temas relacionados, algunas de estas son:

o Conferencias sintesis Vs. transaccion participativa. Las conferencias sintesis en cada
uno de los ejes tematicos constituyen la explicacion de los conceptos basicos para que los
doctorandos emprendan el reconocimiento y la interpretacion de los principios basicos
relacionados con las ciencias de los alimentos y las tecnologias y su aplicacion al contexto
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de los procesos en la industria nacional y local (como un proceso dinamico y evolutivo en
el tiempo), interpretacion del objeto de estudio, identificacion (reconceptualizacién y
recontextualizacion) de conceptos y problematicas acordes con las necesidades reales de
la comunidad y formulaciéon de estrategias tendientes a solucionar dichos conflictos con
rigor y veracidad.

o Analisis critico en estudios de casos y debates. El analisis critico se realiza mediante
trabajo en grupos sobre la base de estudios de caso, con el objeto de sensibilizar a los
estudiantes en las tendencias de la ciencia y tecnologia alimentaria tanto a nivel
cientifico como de aplicacion industrial y de satisfaccion de las necesidades sociales y
culturales, de adquirir conocimientos, desarrollar competencias e incorporar valores.

o Aprendizaje por descubrimiento. Se apoya en proyectos de investigacion, para promover
el trabajo fuera del aula en lugar de clases comunes y corrientes, estimula la investigacion,
para que los estudiantes promuevan y ejecuten nuevos proyectos, derivados de un
proyecto principal, formulado desde el escenario de un curso o de un tema del mismo.

o Nucleos problémicos. Por medio de los ndcleos problémicos se plantean conflictos
reales de investigacion y sus soluciones viables, permitiendo una relacion mas intensa con
la realidad local, regional y Nacional. Con este método, el momento de la clase es un
espacio para intercambiar, consolidar, proponer y validar ideas, situaciones y proyectos,
entre otros.

En sintesis, la estrategia metodologica, tiende a centrar al estudiante en su proceso de
aprendizaje, orientada por docentes que también transforman su accién didactica- pedagogica
hacia la investigacion, hacia el empleo de tecnologias de informacién y comunicacién en sus
actos educativos, hacia la inclusion, pertinente y contextualizada de actividades
complementarias, tanto estructurales como funcionales del plan de estudio del programa; de
cara a la rapida generalizacion y globalizacion del uso del conocimiento, como insumo de
desarrollo.

El programa se desarrolla en la modalidad presencial mediante la estrategia interdisciplinaria
de seminario taller, apoyados fundamentalmente por médulos de aprendizaje que contienen
todas las actividades que el estudiante debe desarrollar para cumplir con los propdsitos de cada
curso, complementados con trabajos extra clase, encaminados a reforzar y consolidar los
conocimientos.

De igual manera, la formulacién y ejecucion gradual de la tesis consiste en realizar un proyecto
de aplicacion pertinente a la problematica de la ciencia alimentaria con un alto compromiso y
responsabilidad social, econémica, tecnoldgica y en la innovacion.
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Es asi como la investigacién formativa permite desarrollar un enfoque pedagdgico centrado
en el estudiante y orientado a la construccion del conocimiento a través del descubrimiento,
pero a la vez genera una interaccion intensa entre estudiantes y docentes, Io mismo que la
formulacion de proyectos en los que el estudiante se vaya planteando problemas de complejidad
creciente. De esta forma, se estimula el aprendizaje autébnomo y la iniciativa, la capacidad de
aprender en equipos y de cooperar con otros.

Se aborda entonces este enfoque pedagdgico, en el que el proceso de ensefianza — aprendizaje,
no solo se da desde una condicion tedrica/técnica, sino también sobre la base de un alto grado
de rigor y sensibilidad, en tanto desde la investigacion formativa, dichas actitudes y problemas
son identificados y descubiertos por los mismos estudiantes y no definidos por el profesor.
Es asi, como los doctorandos construyen su conocimiento a partir de la investigacion, y a la vez,
se les ensefia a investigar.

Acorde a lo sefialado en el PEI, el programa tiene claro a través de reflexiones curriculares modelos
pedagogicos que integran su estructura curricular y el que hacer, a partir de los cuéles los entornos
académicos se enfocan en las directrices del Ministerio de Educacion. De esta manera la educacion
se fundamenta en los resultados de aprendizaje, donde la formacion se centra en el estudiante.

El programa atiende a las directrices nacionales e institucionales en la formulacion de RAP
especificos del programa. Para el programa, es fundamental los debates y reflexiones como un
terreno abonado para la evaluacion de dicho proceso, es decir, todo un andamiaje teérico construido
que permite la aplicacion practica de forma gradual y equilibrada, para poder atender los
requerimientos, teniendo presente el hilo conector: contenidos - perfil del egresado- objetivos y
competencias del programay de cada asignatura — mision de programa, facultad y universidad.

La reforma actual de la pedagogia gira alrededor del tema sobre como lograr que el papel del
maestro se aproxime lo mas posible a cero, de modo que, en lugar de desempenar el papel de motor
y elemento del engranaje pedagogico, pase a basarse todo en su papel de organizador del medio
social (Vigotsky, 1926), por lo tanto, la Universidad de Pamplona dentro de su Proyecto Educativo
Institucional (PEI), busca a través de las practicas pedagogicas, que el estudiante aprenda a
aprender, a ser, a hacer, aemprender y a convivir; que asuma el preguntar como la exigencia basica
de su aprendizaje, un preguntar inscrito en la dinamica entre lo pensable y lo impensable capaz de
formular y renovar los problemas y saberes codificados en las disciplinas o expresados en el mundo
de la vida cotidiana. La pregunta constante debe brindarle al estudiante la posibilidad de dialogar
con una verdad en construccion, por lo tanto, debe asumir su formacion en la indagacion o en la
investigacion. Se trata de asumir una actitud pedagogica frente a un conocimiento que
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necesariamente conlleve incertidumbres, imprecisiones, mas preguntas que respuestas,
cuestionamientos, tensiones, conflictos (Abrahan Magendzo).

La formacion en el aprendizaje, busca que el futuro profesional adquiera un compromiso
permanente con el conocimiento, y su sentido, en los procesos de humanizacion, de tal forma que
esta relacion sea el fundamento de las condiciones para su desarrollo personal, intelectual y social.
Se pretende, también, que la accion pedagogica contribuya a la formacion de una sociedad capaz
de convivir en el respeto en el dialogo constructivo, en la solidaridad, en el compromiso
comunitario y en la paz. De igual manera, a potenciar desde la academia el desarrollo economico,
cientifico y tecnologico, necesarios en el progreso y bienestar social de los ciudadanos.

Lo anterior se encuentra plasmado en el documento pensamiento pedagogico institucional, el cual
proporciona las directrices de formacion para el Programa de doctorado en ciencia y tecnologia de
alimentos, donde la investigacion es un pilar para la formacion integral de los estudiantes, basados
en procesos éticos para que estos se conviertan en agentes de cambio, es por ello, que la
metodologia del Programa incluye asignaturas (disciplinar, investigacion y electivas), cuyo
contenido es pertinente para la necesidad de formacion de cada doctorando, las cuales, pueden ser
de caracter tedrico, teorico-practico y practico; ademas, los docentes encargados de dichas
asignaturas son investigadores de los diferentes grupos de investigacion que soportan el programa
de doctorado. Adicionalmente, como complemento de formacion, se desarrollan cursos y/o
seminarios con investigadores visitantes, pares nacionales e internacionales, con el propésito de
capacitar a los docentes y estudiantes en las tendencias en temas de la ciencia y la tecnologia de
alimentos.

Para efectos del proceso de evaluacion, parametros para establecer el direccionamiento de la tesis
doctoral y metodologia pedagogica, el programa se rige por el Acuerdo 040 del 28 julio de 2016,
reglamento de postgrado, ademas, la didactica de trabajo para el desarrollo de contenidos
programaticos se realiza en modalidad de seminarios investigativos, discusion de articulos
cientificos, entre otros.

La Universidad de Pamplona a través UETIC, a dispuesto a la comunidad universitaria una serie
de herramientas digitales entre plataformas y herramientas virtuales como: Moodle (asignaturas
virtuales, seminarios, cursos), bibliotecas digitales, Microsoft Teams, Google Classroom, la
plataforma ZOOM vy la plataforma SharePoint, entre otras. Cada una de estas herramientas permite
a los estudiantes el acceso a material académico, la conexion con docentes y comparieros de clase,
y a su vez, el fortalecimiento de los procesos. Del mismo modo, con el fin de facilitar el acceso y
manejo de estas herramientas para estudiantes, docentes y administrativos, el sistema integrado de
gestion de calidad de la Unipamplona, ha desarrollado una serie de tutoriales sobre el manejo de
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las plataformas. Dichos tutoriales, ensenan como acceder a estas herramientas virtuales, su ingreso
y los diversos servicios que ofrecen para el desarrollo de clases, reuniones, conferencias y demas.
Los miembros de la Universidad que cuentan con acceso al correo institucional
@unipamplona.edu.co, pueden utilizar Microsoft Teams, la cual permite a sus usuarios crear un
espacio de trabajo colaborativo en donde tiene acceso a video llamadas, chats grupales e
individuales y a Office 365 para la realizacion y edicion en linea de trabajos en Word, Excel y
Power point, que complementan el contacto directo con docentes y tutores, permitiendo el
desarrollo de a ctividades y trabajo en linea, en pro de dar cumplimiento al area de gestion del
conocimiento de la institucion.

En la tabla 2 se presenta los resultados de aprendizaje esperados/ previstos, para expresar lo que se
espera que el doctorando puedan hacer al término de un periodo de aprendizaje atendiendo al
modelo pedagogico del programa.

Tabla 2. Resultados de aprendizaje del programa de doctorado en cienciay tecnologia de alimentos
Resultados de aprendizaje (RPA) ‘

Aplica los conocimientos y fundamentos cientificos de la Ciencia y Tecnologia de
Alimentos utilizando los principios, técnicas, métodos y herramientas de investigacion.
Identifica de forma reflexiva, analitica, creativa y critica las necesidades del sector
agroalimentario para generar individual y colaborativamente, oportunidades de
desarrollo productivo, innovador y social.

Propone, genera y divulga nuevo conocimiento en areas afines a la ciencia y tecnologias
de alimentos con elevados principios éticos y de responsabilidad social.

Emite juicios de valor en contextos de investigacion que aporten innovaciones teoricas,
metodoldgicas o experimentales, de interés cientifico y/o tecnoldgico en el area del saber.

Las competencias son definidas en el programa con el objetivo de asegurar que los doctorandos
adquieran una serie de capacidades, habilidades y conocimientos generales y especificos,
considerados importantes en su titulacion, por lo tanto, es importante que exista una descripcion de
las competencias estipuladas y explicar los criterios de evaluacion para establecer los estandares
necesarios y medir el nivel adquirido de los estudiantes.

Las competencias genéricas (CG) establecidas para el doctor formado en el programa de doctorado
en ciencia y tecnologia de alimentos de la Universidad de Pamplona se describen en la tabla 3.
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Tabla 3. Competencias genéricas del programa

Competencias

Capacidad de proponer proyectos de investigacion, enmarcados en un claro horizonte
epistemologico y axiologico, para dar soluciones a problematicas en el contexto del area de
conocimiento.

Capacidad de utilizar y adoptar técnicas, métodos, herramientas que se incorporan a la
investigacion cientifica.

Capacidad de generar produccion intelectual e investigativa que conduzca a la realizacion de
textos académicos cientificos pertinentes y relevantes frente a los acontecimientos y realidades
sistémicas de la ciencia y la tecnologia de alimentos.

Capacidad de comunicacién, de interactuar e interrelacionarse con la comunidad cientifica,
académica y con la sociedad en general acerca de sus ambitos de conocimiento.

MECANISMOS DE EVALUACION DEL APRENDIZAJE

El programa de doctorado en cienciay tecnologia de alimentos desde los comités curricular, trabajo
de grado y autoevaluacion, ha mantenido un ritmo tenor de las disposiciones de las vicerrectorias
en las que los mecanismos de evaluacion son reflexionados de manera frecuente con la finalidad
de proyectarse a una verdadera calidad académica contrastada con criterios evaluativos
actualizados. Dichas reflexiones asimilan posturas pedagogicas donde el saber, el saber hacer y lo
contextual van enriqueciéndose cada dia; por lo tanto, dichas actualizaciones del quehacer
evaluativo han pasado desde manejos de la didactica y la ensenanza de las ciencias, hasta
deliberaciones del rol del docente y del estudiante. La evaluacion de los doctorandos esta
reglamentada en el acuerdo 040 del 28 de julio 2016 de posgrados.

Por lo anterior el programa realiza sus actividades pedagogicas acorde a direccionamientos
institucionales desde los decretos correspondientes del Ministerio de Educacion, a partir del primer
periodo académico de 2022 expresa sus reflexiones y capacitaciones en los espacios de desarrollo
humano profesoral, alrededor de los Resultados de Aprendizaje, desde el comité curricular, con lo
cual se establecieron Resultados de Aprendizaje del programa, los cuales son de conocimiento del
cuerpo docente y estudiantil. Dichos RAP congregan todas las asignaturas del plan de estudios y
estos a su vez se conectan con el perfil del egresado. Por lo tanto, la medicion y seguimiento del
desempenio de profesores y estudiantes con relacion al logro de los resultados de aprendizaje, asi
como resultados de evaluaciones respectivas, los cuales como es natural ,obedecen a su proceso de
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implementacion y desarrollo de manera organizada por fases y estructuras en la aplicacion de las
mismas.

Los mecanismos de evaluacion que permiten el seguimiento sistematico al proceso formativo estan
estipulados en el Acuerdo No. 040 del 28 julio de 2016, capitulo IX “de la evaluacion académica”,
en el articulo 29 que indica “Las evaluaciones académicas de los estudiantes, seran realizadas por
medio de examenes y lo trabajos de investigacion dirigidos a eleccion del correspondiente profesor
o director de la Especializacion, Maestria o Doctorado y de conformidad con el propio curriculo”,
y en el articulo 31 “Evaluacion de cursos: Las evaluaciones se realizan mediante un proceso
continuo, integral y dinamico de seguimiento del desempefio del estudiante, concediendo el debido
derecho a revisar los resultados de las evaluaciones escritas presentadas. Todo curso debera ser
evaluado”.

La evaluacion académica de un curso de posgrado se podra hacer dentro de las siguientes
modalidades de pruebas:

Paragrafo 1. Pruebas de Evaluacion Regulares. Son aquellas programadas en el calendario
académico del programa como pruebas de evaluacion normal.

Las pruebas regulares pueden ser:

» Parciales: Son aquellas que se programan y realizan durante el transcurrir normal de un curso
como evaluaciones de las unidades, temas, modulos o segmentos en que se ha dividido su contenido
analitico.

* Finales: Son las pruebas que se realizan a manera de evaluacion final al concluir cada curso en el
periodo académico. Su cobertura abarca la totalidad del contenido analitico desarrollado.

Los resultados de la implementacion de mecanismos de evaluacion corresponderan a la fase
posterior de la aplicacion de los RAP, en cada una de las asignaturas, mediadas por las reflexiones
del cuerpo profesoral conservando la identidad de dichas asignaturas y su relacion con las
competencias y objetivos de las mismas.

Los contenidos programaticos y planes de trabajo de cada docente del programa de doctorado en
ciencia y tecnologia de alimentos, enmarcados dentro de las estructuras curriculares se comportan
como evidencias pertinentes, teoricas y practicas que permiten vincular el proceso formativo y
académico con la formacion del programa, particularmente desde la relacion entre estudiantes y
docentes, que se establece por medio de tales contenidos, marcado por actividades académicas que
permiten la formacion desde competencias especificas del area de estudio, hasta otras ligadas a la
educacion integral.

Cada semestre académico causado y precedido por experiencias pasadas, abre la posibilidad de
aplicar evaluaciones practicas, teoricas y pedagogicas que permiten la actualizacion de los
contenidos. Cada evaluacion en las sesiones académicas, talleres, seminarios, pasantias y otros
procesos de reflexion, son los resultados de los mecanismos formativos y académicos expresados
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en los contenidos programaticos de cada asignatura, los cuales, una vez mas, evidencias la conexion
de estos componentes con el nivel de formacion en el programa.

En el programa de doctorado en ciencia y tecnologia de alimentos, la retroalimentacion se utiliza
para reducir la diferencia entre los resultados de aprendizaje obtenidos por el estudiante y los
resultados de aprendizaje esperados, en cuya formulacion mas ortodoxa, la retroalimentacion es
definida como “la informacion relativa a la distancia entre el nivel actual y el nivel de referencia
de un parametro del sistema, que es utilizada para alterar de algin modo dicha distancia”
(Ramaprasad, 1983). Si la informacion sobre dicha diferencia no se utiliza no puede considerarse
retroalimentacion.

Al interior del programa se aplican tres tipos de retroalimentacion, la intrinseca, la extrinseca y la
autorregulacion. Asi, cuando se ofrece informacion a los doctorandos sobre cémo estan haciendo
una tarea de evaluacion (resolucion de dudas, correccidn de errores, orientaciones, etc.) mientras
la estan haciendo, con la intencion de ayudarles a mejorar, dicha retroalimentacion se considera
intrinseca al proceso de ensefianza y aprendizaje. Por el contrario, si la retroalimentacion se ofrece
tras analizar las ejecuciones de los doctorandos y obedece a una planificacion sobre el modo en
que se va a devolver la informacién a los estudiantes, entonces la retroalimentacion es extrinseca
a dicho proceso (Laurillard, 2002).

5. DESARROLLO CURRICULAR Y PLAN DE ESTUDIOS

Estructura curricular

El Consejo Superior de la Universidad de Pamplona mediante el Acuerdo 041 el 25 de julio de
2002 del Consejo Superior Universitario, establecid la organizacion y estructura curricular de la
Universidad de Pamplona.

La estructura curricular del plan de estudios del porgrama de doctorado en ciencia y tecnologia de
alimentos esta definida por tres componentes:

. Componente de formacion disciplinar: que abarcan los fundamentos de la ciencia y
tecnologia de los alimentos, en ésta etapa el estudiante abstrae y conceptualiza el saber y
descubre la manera de relacionarlo.

. Electivas de doctorado: permiten al doctorando ubicarse, profundizar y desarrollar sus
inquietudes cientificas que le permita interactuar con redes y/o grupos de trabajo. El
estudiante en esta etapa utiliza el razonamiento I6gico y el uso comprensivo del saber ya
adquirido.
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. Componente de investigacion: en el cual se espera que el estudiante realice aportes al
desarrollo de la ciencia y la tecnologia en nuestro medio y se integre a la comunidad
cientifica y tecnoldgica nacional y mundial. El estudiante utiliza conscientemente el saber,
emite juicios y desarrolla la capacidad de intuicion y creatividad.

En la tabla 4 se encuentra relacionado el porcentaje correspondiente a cada componente, en donde
se da una mayor proporcion al componente de investigacion como eje central del doctorado,
segundo por el disciplinar y finalizando con el componente electivo.

Tabla 4. Relacidon de créditos por componente

Componente Componente

v C t
Formacion Formacion de om.p,onen e. TOTAL
. .., Formacion electivo X
disciplinar Investigacion (CFE) CREDITOS
(CFD) (CFI)
23 67 15 105
24,75% 70,35% 15,75% 100%

Fuente: Programa doctorado en ciencia y tecnologia de alimentos 2022

Plan de estudios

La distribucion de los créditos por semestre se presentan en la tabla 5, en donde son muy similares
en los cuatro semestres, salvo en el primer semestre el cual contiene mayor creditaje debido a los
necesidad que requieren los estudiantes para orientarse en el programa y en su investigacion.

Tabla 5. Distribucién de Créditos por semestre.

Numero de Créditos por semestre

Semestre | 1 1] v V VI VII VIl Total

Créditos 15 11 8 11 15 13 17 15 105
Fuente: Programa doctorado en ciencia y tecnologia de alimentos

El plan de estudios del doctorado en ciencia y tecnologia de alimentos, que se presenta a
continuacion, esta conformado por ocho semestres, diez y ocho (18) cursos de los que se indican:
el cddigo, el tipo de componente, el nimero de créditos (CD), las horas de contacto directo
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(H.C.D.), las horas de contacto independiente o del estudiante (H.C.1.) y el nimero de horas totales
en el semestre (H.T.S.).

PRIMER SEMESTRE

CODIGO NO'\CASEEC?EL COMPONENTE | CREDITOS HCD HCI HTS
670201 |Creatividad e innovacion CFD 4 48 144 | 192
670202 | Quimica de alimentos CFD 4 48 | 144 | 192
670203 | Diseno estadlistico CFD 4 48 | 144 | 192

experimental
670204 | Redaccion cientifica CFD 3 36 108 | 144
Total 15 180 | 540 | 720
SEGUNDO SEMESTRE
CODIGO NO'\C"SgggEL COMPONENTE | CREDITOS HCD HCI ‘ HTS
Técnicas de analisis
670205 | microbiolégico de los CFD 4 48 | 144 | 192
alimentos
Técnicas avanzadas en el
670206 |andlisis fisicogquimico de CFD 4 48 | 144 | 192
alimentos
670207 |Electival CFE 3 36 108 | 144
Total 11 132 | 396 | 528

TERCER SEMESTRE

CcODIGO NOI\C/:ISEEC?EL COMPONENTE | CREDITOS HCD HCI ‘ HTS
670208 | Investigacion aplicada CFlI 5 60 | 180 | 240
670209 |Electiva ll CFE 3 36 108 | 144

Total 8 96 | 288 | 384
CUARTO SEMESTRE

NOMBRE DEL
CURSO

COMPONENTE | CREDITOS HCD HCI ‘ HTS

CcODIGO

— ; L. .
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Protocolo de tesis
670210 doctoral CFlI 8 96 288 | 384
670211 |Electiva lll CFE 3 36 108 | 144
Total 11 132 | 396 | 528

QUINTO SEMESTRE

2 NOMBRE DEL
CODIGO CURSO COMPONENTE | CREDITOS HCD
670212 | Investigacion doctoral | CFlI 12 144 | 432 | 576
670213 |Electiva lll CFE 3 36 108 | 144
Total 15 180 | 540 | 720
SEXTO SEMESTRE
« NOMBRE DEL
CODIGO CURSO COMPONENTE | CREDITOS HCD
670214 | Investigacion doctoral Il CFlI 10 120 | 360 | 480
670215 |Electiva lll CFE 3 36 108 | 144
Total 13 156 | 468 | 624

SEPTIMO SEMESTRE

cODIGO

NOMBRE DEL
CURSO

COMPONENTE | CREDITOS  HCD

670216 |EStancia  (Universidad CFI 7 84 | 252 | 336
internacional)
670217 |Investigacion doctoral 111 CFI 10 120 | 360 | 480
Total 17 204 | 612 | 816
OCTAVO SEMESTRE
CODIGO NO'\(’;'SSESEL COMPONENTE CREDITOS HCD HCI ‘ HTS
670218 |Investigacion doctoral 1V |CFI 15 180 | 540 | 720
Total 15 180 | 540 | 720
@® F i o s en paz”
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En la tabla 6 se muestran los cursos electivos orientados a profundizacion de tematicas que los
doctorandos, de acuerdo a sus investigaciones, seleccionan con el fin de profundizar para la
ejecucion de la tesis doctoral.

Tabla 6. Banco de electivas del programa
NOMBRE DEL CURSO ‘

Tecnologia de poscosecha

Biotecnologia de alimentos

Fisica de alimentos

Tecnologias emergentes para la conservacion de alimentos

Tecnologia de productos carnicos

Métodos para el control y autenticidad de la carne y productos lacteos con denominacion de
calidad

Productos avicolas tecnologia aplicada
Procesos fermentativos para la obtencién de alimentos
Estudio del proceso madurativo de los quesos y nuevas estrategias para la optimizacion del
producto
Metodologia para la evaluacion toxicologica de microorganismos de alimentos
Controles industriales
Anadlisis sensorial en la investigacion y control de calidad de los alimentos
Predictores de calidad en productos carnicos
Compuestos volatiles respondables del aroma en productos carnicos
Evaluacion de riesgos microbiolégicos asociados al consumo de alimentos de origen animal
Estrategias de control de riesgos microbiolégicos en alimentos de origen animal
Seleccion de cultivos iniciadores para productos carnicos
Innovacidn tecnoldgica en productos y procesos
Fuente: Programa doctorado en ciencia y Ttcnologia de alimentos, 2022

En la tabla 7, se muestra las horas de contacto directos, contacto indirecto y la horas totales del
plan de estudios.

Tabla 7. Resumen total del plan de estudios

105 1260 3780 5040
Fuente: Programa doctorado en ciencia y tecnologia de alimentos
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Convenciones

CD: Créditos

HCD: Horas de Contacto Directo.
HCI: Horas de Contacto indirecto.
HTS: Horas Totales Semestre.

CFD: Componente Formacion Disciplinar.
CFI: Componente de Formacion de Investigacion.
CFE: Componente de Formacién electivo

6. IMPACTO DEL PROGRAMA

Investigacion, creacion artistica y cultural
Para el direccionamiento de este aspecto misional, en la Universidad de Pamplona se encuentra la

Vicerrectoria de Investigaciones aprobada mediante Acuerdo 070 del 24 de Agosto de 2001 del
Consejo Superior y es la maxima autoridad en materia del servicio de gestion de la investigacion.

La Vicerrectoria de Investigaciones define las politicas, planes y mecanismos e instrumentos que
regulan el trabajo investigativo. Su objetivo es contribuir en la conceptualizacion, organizacion,
gestion y control del sistema de investigacion con el fin de consolidar el interés cientifico y
tecnoldgico entre la comunidad académica.

Para el desarrollo de dichas labores, se coordinan las acciones con el Comité de Investigaciones
(CIVU), que es un 6rgano asesor de esta dependencia integrado por el Vicerrector de Investigaciones,
quien lo preside y un representante por cada Comité de Investigacion de Facultad (CIFA). Este
ultimo esta conformado por el Decano o su delegado y un representante de cada grupo de
investigacion y el elegido como representante al Comité de Investigaciones de la Universidad
(CIU), que es quien lo preside. En la figura 1 se muestra el organigrama de la Vicerrectoria de
Investigaciones de la Universidad de Pamplona.
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VICERRECTORIA DE

INVESTIGACIONES

ORGANIZACIONAL ADMINISTRATIVO FINANCIERO NORMATIVO
: Fondo de
m Aslistente Investigaciones

DIVISION
ADMINISTRATIVA
DE POSTGRADOS

Comité
Grupos Centros Propiedad SSOQﬁne Juridica

Intelectual emilleros

i Comité Soporte
Semilleros Editorial e

CoTiECs Soporte

Ica Fan
Investigacion e Tecnoldgico

Impacto
Ambiental (CEIIA)

Figura 1. Organigrama de la Vicerrectoria de Investigaciones de la Universidad de Pamplona
Fuente: Vicerrectoria de Investigaciones, 2022

GRUPO DE INVESTIGACION QUE APOYAN EL PROGRAMA DE DOCTORADO EN
CIENCIA Y TECNOLOGIA DE ALIMENTOS

EL doctorado cuenta con varios grupos de investigacion que soportan el desarrollo de las tesis
doctorales, estos grupos estan avalados institucionalmente y ademas, estan categorizados por
MINCIENCIAS vy, a ellos pertenecen, tanto los docentes como los estudiantes del programa. A
continuacion se hace una breve descripcion de los mismos, en donde se encuentran grupos del area
disciplinar asi como también grupos interdisciplinarios, pertenecen a diferentes facultades y
abarcan diferentes tematicas relacionadas con la Ciencia y Tecnologia Alimentaria.

e Grupo de Investigaciones en Ingenieriay Tecnologia de los Alimentos (GINTAL): Grupo de
la Facultad de Ingenierias y Arquitectura, categorizado por Minciencias en B (2021). El grupo
de investigacion en Ingenieria y Tecnologia de Alimentos, GINTAL, enmarca su investigacion
en cuatro lineas 1) Optimizacién de procesos y vida Util de productos agroalimentarios, 2)
Innovacion y desarrollo tecnoldgico, 3) Calidad e inocuidad de alimentos y agua potable y 4)
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Poscosecha de frutas y hortalizas. Con base a estas lineas de investigacion, el grupo GINTAL
centra sus politicas en a) Desarrollar las capacidades necesarias en la investigacion y el
desarrollo en areas estratégicas de los alimentos para contribuir al desarrollo local, regional,
nacional e internacional, b) Establecer los objetivos basicos y las directrices de investigacion
cientifica, técnica y de desarrollo tecnolégico de la Universidad de Pamplona en el area de los
alimentos en concordancia a las politicas generales de investigacion de la Universidad de
Pamplona, c) Contribuir y promover la investigacién, la academia y la interaccion social de la
Universidad de Pamplona en el area de los alimentos siendo eje y soporte de investigacion de
los programas académicos como la Ingenieria y tecnologia de alimentos, Especializacion en
seguridad alimentaria, Maestria en ciencia y tecnologia de los alimentos, Doctorado en ciencia
y tecnologia de alimentos y demas programas académicos relacionados con el area. d)
Contribuir al desarrollo competitivo y sostenible del sector alimentario conjuntamente con el
apoyo Y la interaccion con otras instituciones privadas y del estado, poniendo a disposicion del
sector alimentario el conocimiento cientifico captado y generado. e) Ofertar cursos, seminarios,
talleres de capacitacion y servicios de andlisis de alimentos en lo concerniente a las propiedades
fisicas, quimicas, microbioldgicas, sensoriales y programas de gestion de la calidad que
contribuya y facilite el desarrollo del sector alimentario de la region.

e Grupo de Investigacion Innovaciones Alimentarias INNOVA: Grupo de la Facultad de
Ingenierias y Arquitectura, categorizado por Minciencias en B (2021). El grupo esta enmarcado
en el desarrollo de la actividad investigativa y la innovacion a través de la ejecucion de
proyecto. Por otro lado, busca la integracion con el sector empresarial y la vehiculizacion de
recursos con entidades extranjeras. De igual manera fomenta alianzas con otras instituciones
de caracter publico y privado nacionales e internacionales. Participa en la creacion de
programas académicos y capacitacion continua para el fomento y desarrollo de la actividad
investigativa en la Institucion y el pais. Dentro de la lineas de investigacion, el grupo tiene la
Innovacion y Desarrollo tecnoldgico, seguridad alimentaria y tecnologias emergentes.

e Grupo de Investigacion en Bioingenieria Alimentaria: Grupo de la Facultad de Ingenierias y
Arquitectura, categorizado por Minciencias en B (2021). El grupo de investigacion en
Bioingenieria Alimentaria enmarca su investigacion la produccion, transformacion y
preservacion de los alimentos con minimo impacto a la salud y el ambiente. Su que hacer se
soporta en la necesidad de agregar valor a los productos, aumentar la eficiencia de los procesos
bioindustriales y producir en condiciones ambientalmente sustentables, hacen de la
bioingenieria alimentaria una opcion eficaz para aumentar la competitividad del pais. De aqui
que entre otros requerimientos, se debe contar con recursos humanos convenientemente
preparados, con fundamentos cientificos y éticos en su formacion, reforzados con habilidades
y competencias adecuadas en lo técnico y empresarial. Por tanto, el Grupo de Investigacion en
Bioingenieria Alimentaria, busca el aprovechamiento de las técnicas de bioingenieria aplicada
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en la elaboracién de alimentos y el uso de herramientas bioldgicas para la produccion,
transformacion y preservacion de los alimentos, con el fin de obtener procesos y productos mas
saludables al hombre y de bajo impacto ambiental. EI grupo busca contribuir en los procesos
académicos y de investigacion de la Universidad de Pamplona. - Fomentar la investigacion a
traves de la creacion y conformacion de semilleros de investigacion con los estudiantes de la
Universidad de Pamplona. - Elaborar y ejecutar proyectos de investigacion cientifica y social -
Ser puente entre la Universidad de Pamplona y la empresa agroalimentaria en la busqueda de
fines conjuntos. -Establecer redes de interaccion con otros grupos de investigacion similares en
el &rea de actuacion a nivel nacional e internacional. La linea de investigacion se enmarca en
la produccion, transformacion y preservacion de los alimentos con minimo impacto a la salud
y el ambiente.

e Grupo de Investigacién en Bioprocesos y Alimentos — GIBA: Grupo de la Facultad de
Ingenierias y Arquitectura, categorizado por Minciencias en C (2021). El grupo de
investigacion marca su trabajo por lineas: linea de Innovacion y desarrollo de productos:
desarrollar e innovar productos alimenticios funcionales, evaluar la calidad de los productos
agricolas producidos en la region, plantear proyectos de investigacion que desarrollen
productos como nuevas alternativas de consumo. Linea de Biotecnologia de macro y micro
algas: busqueda en la region de géneros de reconocida importancia biotecnologica, evaluacion
del potencial biotecnoldgico de cepas nativas de dichos géneros, desarrollo de sistemas de
cultivo de micro algas para la produccion de compuestos de interés comercial (pigmentos y
antioxidantes), optimizacion de procesos de produccion de biomasa linea seguridad alimentaria
y nutricional: plantear proyectos de investigacion que aporten a mejorar la seguridad
alimentarias del Departamento, evaluar los indicen de inseguridad alimentaria en el
Departamento, vincular a los responsables de los ejes de seguridad alimentaria en el desarrollo
de proyectos que impacten el contexto, desarrollo de planes, programas que apunten a mejorar
los indicadores de seguridad alimentaria del Departamento, evaluar la inocuidad de los
alimentos producidos y procesados en la region.

e Grupo de Investigaciones en Recursos Naturales: Grupo perteneciente a la Facultad de
Ciencias Basicas, categorizado por Minciencias en A (2021). Linea de Investigacion en Calidad
e Inocuidad de Alimentos. Plan de Trabajo. 1. Formular y desarrollar proyectos en las
siguientes areas: Alimentos naturales y procesados (pequefia y mediana industria), Agua
potable y residual, Ecosistemas estratégicos, Estandarizacion de metodologia para
determinacion y cuantificacion de anélisis en alimentos. 2. Vincular estudiantes de pregrado y
posgrado en los proyectos formulados. 3. Ofrecer servicios técnicos de analisis y consultorias
a empresas y Municipios. 4. Gestionar convenios de cooperacion internacional.Linea de
Investigacion en Biotecnologia.
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e Grupo de Investigaciones en microbiologia y biotecnologia (GIMBIO): Grupo perteneciente
a la Facultad de Ciencias Basicas, categorizado por Minciencias en A (2021). El grupo centra
su investigaciones en: 1 Formulacion y ejecucion de proyectos. - Propiciar porque los
investigadores de cada linea de investigacion elaboren las propuestas de investigacion y las
formalicen a través del Comité de Investigacion de la Facultad (CIFA) y de la Universidad de
Pamplona (CIU) para su aprobacion y aval institucional, como mecanismo de visibilizacion de
las actividades investigativas del programa de Microbiologia, canalizadas a través del Grupo
GIMBIO. - Propender porque en cada una de las lineas de investigacion se presente al menos
una propuesta anual de investigacion. - Fomentar la bisqueda de apoyo econémico a nivel
institucional y externa, para las distintas propuestas de investigacién que requieran de
financiacion. 2. Participacion en convocatorias. - Para la consecucion de la financiacion, el
investigador principal de la propuesta presentara el proyecto, en los respectivos formatos, y
siguiendo los conductos establecidos por el sistema de investigaciones de la Universidad de
Pamplona. - El grupo participard anualmente en las convocatorias internas y externas hechas
por conciencias y otras entidades financiadoras. 3. Produccion. 3.1. Participacion en eventos. -
Se propiciara la participacion de los miembros del grupo en los eventos académicos y
cientificos, concernientes a las areas de trabajo, como estrategia para dar a conocer el grupo y
la investigacion que se lleva a cabo en su seno. - Socializar a los integrantes del grupo de
investigacion, los eventos de caracter regional, nacional e internacional de interés en cada una
de las lineas de investigacion, como medio para dar a conocer el trabajo que se realiza en el
grupo y como una oportunidad de capacitacion y establecimiento de vinculos de cooperacion
con la comunidad académica, cientifica e industrial nacional e internacional. 3.2.
Publicaciones. - Fomentar la divulgacién de las actividades de investigacion formativa
(proyectos de aula) y de investigacion aplicada.

e Grupo de Investigacion en Biocalorimetria: Grupo perteneciente a la Facultad de Ciencias
Bésicas, categorizado por Minciencias en C (2021). Grupo de Biocalorimetria cuyo programa
estratégico de trabajo de grupo, se encuentra en primer lugar centrado en consolidar las lineas
de investigacion, a través del desarrollo de proyectos que apunten a generar conocimiento en
las &reas mencionadas, dentro de la Universidad de Pamplona. Las etapas del plan de trabajo
son las siguientes: 1. Desarrollo de los proyectos de investigacion propuestos en un periodo
maximo de dos afos. 2. Establecimiento de la coleccién del orden himendptera de referencia
autorizada, a partir de los resultados de investigacion del grupo. 3. Fortalecimiento de vinculos
con las deméas unidades académicas de la universidad, para el desarrollo de proyectos
conjuntos. 4. Establecimiento de conexiones con grupos y centros de investigacion nacionales
e internacionales relacionados con las areas de actuacién del grupo. 5. Generacion de productos
relevantes de los resultados de las investigaciones realizadas, especificamente publicaciones en
revistas indexadas nacionales e internacionales. 6. Participacion en eventos como congresos,
seminarios, etc., nacionales e internaciones para presentar los resultados de los productos de
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investigacion del grupo. 7. Establecimiento de convenios y actualizacién de los ya existentes
con entidades del sector publico y privado. 8. Formacion y vinculacién de estudiantes, a través
de los programas de semilleros de investigacion, en cada una de las lineas de investigacion del
grupo. 9. Contribucién al desarrollo de programas de postgrado, como resultado y como apoyo
a los proyectos de investigacion del grupo. En este sentido, el grupo trabaja en las lineas de
investigacion de: andlisis térmico de materiales, calorimetria de insectos sociales y ecologia
fisioldgica y del comportamiento.

e Grupo de Investigacion en Automatizacion y Control: Grupo perteneciente a la Facultad de
Ingenierias y Arquitectura, categorizado por Minciencias en A (2021). EI Grupo de
Investigacion en Automatizacion y Control ha desarrollado proyectos de desarrollo tecnolégico
como instrumento para resolver problemas en el area de control y automatizacién, que a su vez
sirve de apoyo a proyectos de grado y solucién de problemas relacionados con la industria en
las areas de accion. Entre los proyectos se encuentra finalizado "Disefio y Construccion de una
dosificadora de grano™ el cual consiste en dosificar y pesar, electronicamente el grano para
luego empacarlo, sellarlo y posteriormente transportarlo a su destino final; también se
encuentra finalizado la "Automatizacién del proceso industrial de la empresa productos
minerales Ltda., por medio de un Controlador Logico Programable (PLC)", el cual permite
resolver problemas de produccién de la empresa mencionada. EI GIAC, esta llamado a
interpretar, describir y entender la realidad en los procesos de Automatizacion del Sector
Industrial regional que contribuya a la integracion y el mejoramiento educativo e industrial con
investigaciones que respondan a modernas concepciones fundamentadas en la practica y
orientadas al conocimiento de nuestra realidad en el sector.

IMPACTO REGIONAL Y NACIONAL

En el programa de doctorado en ciencia y tecnologia de alimentos, se armonizan la teoria y la
practica con la realizacion de tesis doctorales que permitan al estudiante interactuar con sus
realidades, basandose en el perfil profesional definido y orientado hacia procesos que convergen
en la ciencia y la tecnologia de alimentos logrando identificar y establecer asi proyectos de
interaccion social que fortalezcan la academia y el cambio social.

El programa responde a las demandas y necesidades del entorno regional (nacional y binacional),
articula la docencia, la investigacion y la extension, para el logro de objetivos con incidencia e
impacto en el desarrollo de comunidades locales y nacionales. Asimismo, busca responder a las
problematicas detectadas tanto por instituciones gubernamentales, como por la industria privada y
la sociedad, respecto a la ciencia alimentaria.
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En la Universidad de Pamplona se entiende por interaccién social el conjunto de actividades tedrico
practicas, de caracter temporal, que ejecuten y presten los estudiantes en beneficio de la sociedad,
el Estado y la comunidad universitaria, aplicando los conocimientos y destrezas adquiridos en el
transcurso de su formacion profesional. La interaccion social en el programa de doctorado se
visualiza mediante la generacién de actividades de apoyo a la comunidad, tales como:

Aportar al fortalecimiento de las lineas de investigacion y nuevos procesos de relacion
Universidad-Sociedad-Estado.

Promover el debate académico a partir de la participacion y organizacion de eventos, redes
académicas y de investigacion, y relaciones interinstitucionales.

Los procesos de interaccion social se enfocan al:
Desarrollo de actividades que promuevan la investigacion y transferencia de conocimientos en
ciencia alimentaria, ya sea en forma directa por nuestra Institucion o a través de la coordinacion
de esfuerzos con organismos publicos o privados que compartan con la Universidad los
propdsitos de servicio.

Apropiacion de conocimiento e investigacion de los problemas de la comunidad, asi como
participacion en la solucién de los mismos, aplicando alternativas propias de su profesion.

Avrticulacion de actividades del personal docente con las actividades de los estudiantes, a través
de la participacion en programas conjuntos.

Desarrollo de modelos de trabajo multidisciplinarios e interinstitucionales que familiaricen al
estudiante con situaciones de colaboracion profesional y social, para la consecucion de
objetivos colectivos.

La vinculacion a la interaccion social, se realiza desde diversos escenarios asociados a los procesos
antes descritos y se puede dar en el marco de proyectos de investigacion, cursos regulares, eventos,
y programas de formacion continua.

El impacto social del programa de doctorado responde a los procesos académicos y de
investigacion aplicada que se desarrollan fundamentalmente al interior de los grupos de
investigacion que soportan el programay los convenios de cooperacion interinstitucional, asi como
con otras instituciones nacionales e internacionales, vinculos que se generan a partir de la
formacion académico e investigativo pensados en el programa para el fortalecimento de
capacidades de los doctorandos y promover el impacto social regional, nacional e internacional.
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MOVILIDAD E INTERNACIONALIZACION

La Universidad de Pamplona, atendiendo el direccionamiento del Articulo 6 de la Ley 30 de 1992
de “promover la formacion y consolidacion de comunidades académicas y la articulacion con sus
homologas a nivel internacional”, mediante del Acuerdo 026 del 15 de mayo de 2015, establecio6
la politica de internacionalizacion, con el fin de concientizar a toda la comunidad universitaria en
la necesidad de adopcion de otras culturas, implementando procedimientos facilitadores de
précticas y actividades en contextos internacionales que impulsan a las unidades académico-
administrativas a participar en diversos eventos en el exterior.

A través de la direccion de interaccion social se orienta a los estudiantes en los procesos
relacionados con movilidad, suministrando la informacién correspondiente, guiando a estudiantes
y docentes antes, durante y después de su movilidad. Ademas, busca gestionar y promocionar
programas de bilinglismo dentro de la comunidad universitaria, proporcionando diferentes
opciones para los interesados. Por ultimo, promueve la articulacion con egresados de nuestra
universidad, que se encuentren en entornos internacionales. Para hacer mas viable lo anterior ,
ademas se cuenta con varios convenios con instituciones a nivel nacional e internacional, con el
objeto de facilitar todas las actividades que permitan la internacionalizacion.

En los Gltimos afios se observa un creciente interés, de parte de docentes y estudiantes, por acceder
a los convenios que posibilitan la movilidad tanto a nivel nacional como internacional. Para dar
respuesta a este interes y necesidad, la institucién ha emanado los Acuerdos 186 del 2 de Diciembre
de 2005 y se realizan convocatorias internas para movilidad nacional o internacional, de docentes
y estudiantes investigadores/as para participar como ponentes de resultados o avances de
investigacion en eventos cientificos. Actualmente estd la convocatoria para la vigencia 2022
publicada en el Subportal de la Vicerrectoria de Investigaciones de la pagina web de la Universidad
de Pamplona.

Para hacer viables las politicas de internacionalizacion, en el Plan de Desarrollo 2021-2030 se
encuentra el pilar 3 Internacionalizacion y extension, en el que, la Universidad ha consolidado
aspectos importantes traducidos en alianzas con sectores regionales, que le han permitido generar
proyectos de impacto en la region desde la interaccion de los diferentes programas académicos.
Por otra parte se han dado pasos importantes en busqueda de convenios internacionales para
facilitar las movilidades, tanto de estudiantes como de docentes, en este sentido el nuevo reto es
aumentar el numero de personal de la comunidad académico cientifico que se beneficien de estos
convenios. En este pilar se detalla la linea estratégica 17 (desarrollo de la Internacionalizacion)
para el fortalecimiento de la gestion internacional e interinstitucional, y la movilidad e intercambio
docente y estudiantil.
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De otra parte, en el reglamento de posgrados (Acuerdo 040 del 28 de julio de 2016), en su articulo
4 se indica que la maestrias al igual que los doctorados desarrollan capacidades de investigacion,
innovacion, creacion artistica y cultural y por tanto de generacion de conocimiento. El papel que
desemperian los posgrados en la Universidad implica plantear estrategias que en su amplitud se
caracterizan por entre otras actividades la de fortalecer el vinculo universidad - region, mediante el
desarrollo de proyectos de investigacién, innovacion, creacion artistica y cultural, con fundamento
academico que tiendan a solucionar problemas del ambiente en los ambitos local, regional, nacional
e internacional. En este contexto, los estudiantes deben participar en evento cientificos
internacionales, en donde la Universidad de Pamplona a través de la Vicerrectoria de
Investigaciones genera convocatoria de ayudas economicas para que los estudiantes participen.

En el caso particular de los doctorandos, han mostrado iniciativa de movilidad académica en la
cual participan activamente en otras instituciones, principalmente con el objetivo de desarrollar la
electivas del plan de estudios, atendiendo el beneficio de la flexibildiad curricular del programa.

Otro aspecto por resaltar sobre la movilidad e internacionalizacion del programa esta relacionado
con la estructura del plan curricular, en la que se dispone en el séptimo semestre cursar una estancia
internacional, que aunque a fecha del presente documento no se ha generado la primera movilidad
al respecto, los doctorandos en su mayoria son beneficiarios por las convocatorias del bicentenario,
en la cual se apoya para dicha movilidad y al igual que el programa de doctorado es uno de los
requisitos que se deben cumplir.

6. ESTRUCTURA ACADEMICO ADMINISTRATIVA DEL PROGRAMA
Estructura administrativa y académica
En el programa de doctorado en ciencia y tecnologia de alimentos existe una organizacion
académica como se observa en la Figura 2, que permite apoyar, supervisar y fortalecer el buen

funcionamiento del programa. Esta estructura académico administrativa es coherente con la mision,
la vision y los objetivos del programa.
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Figura 2. Organigrama del programa de doctorado en ciencia y tecnologia de alimentos.
Fuente: Facultad de Ingenierias y Arquitectura, 2022
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El Programa de doctorado en ciencia y tecnologia de alimentos desde el punto de vista académico,
se encuentra adscrito a la facultad de ingenierias y arquitectura y hace parte del departamento de
alimentos conformado por los programas de: ingenieria de alimentos, la especializacion en
seguridad alimentaria, la maestria en ciencia y tecnologia de alimentos y el doctorado en ciencia 'y
tecnologia de alimentos.

El 6rgano asesor académico especifico del programa es el Comité de Curricular, cuyas funciones
estan definidas en el reglamento de posgrados (Acuerdo 040 de 2016 articulo 134, 136 y 137). El
comité de programa esté integrado por los siguientes miembros:

- El Director del programa, quien lo preside con voz y voto.

- Dos profesores del programa de posgrado, elegidos democraticamente por sus pares.

- Un estudiante regular del programa con matricula vigente elegido por los estudiantes del
programa mediante voto secreto por un periodo de un afio. Tendra un suplente que lo
reemplazara en su ausencia temporal o definitiva.

- Un representante de los egresados del programa.

Este comité también tiene funciones de Comité de Investigaciones para designar jurados y
directores de tesis doctoral. Nombrara a uno de sus miembros como secretario del mismo.
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El programa de doctorado en ciencia y tecnologia de alimentos, se encuentra adscrito
administrativamente a la Vicerrectoria de Investigaciones desde el 04 de agosto de 2011, a través
de la division administrativa de posgrados creada bajo la Resolucion Rectoral N° 898 del 20 de
diciembre de 2010, en la cual se adecua la planta global de la Universidad de Pamplona.

PERFIL DOCENTE (RECURSOS HUMANOS)

El recurso docente vinculado a la Universidad de Pamplona de tiempo completo, que acompaiia al
programa de doctorado en ciencia y tecnologia de alimentos, pertenece a diferentes grupos de
investigacion, que fortalecen la generacion de conocimiento de la comunidad universitaria y
cientifica a partir de las patentes, publicaciones en revistas indexadas, participacion en eventos y
publicacion de libros, los cuales son mecanimos motivadores para los futuros doctores en el
fomento del desarrollo tecnoldgico y econdmico de la regién y del pais, que alimenta y alimentara
la innovacion a través de nuevas alternativas que permitan mejorar la calidad de la vida humana.
De otro lado el programa se apoya en docentes nacionales e internacionales de otras instituciones
que desarrollan cursos académicos, dirigen las tesis doctorales y son jurados evaluadores de los
proyectos de tesis doctoral.

En la tabla 8, se asocian los docentes de tiempo completo de la Universidad de Pamplona que
acomparian al programa.

Tabla 8. Docentes de Planta que acompafian el programa de doctorado en ciencia y tecnologia de
alimentos

NOMBRE DEPENDENCIA

PROFESON POSTGRADO

ACADEMICA
Tecnologia, Calidad
Daniel Salvador Ing. PhD Departamentode |y  Marketing en
Duran Osorio Alimentos ' Alimentos Industria
Agroalimentarias
Victor Gelvez Ing. PhD Departamento de | Ciencia y Tecnologia
Ordofiez Alimentos ' Alimentos de Alimentos
Tecnologia, Calidad
Yanine Yubisay Ing. PhD Departamentode |y  Marketing en
Trujillo Navarro Alimentos ' Alimentos Industria
Agroalimentarias
Mariela Ciencia y tecnologia
Hernandez _Ing. PhD. Depar_tamento de de los Alimentos
~ Alimentos Alimentos
Ordofiez
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Liliana Rojas Microbi6loaa PhD Departamento | Ciencias de los
Contreras 9 ) Microbiologia | Alimentos
Amanda Lu0|a, Quimica PhD. Departa,mgnto de | Quimica
Chaparro Garcia Quimica
Diana Alexandra Quimica PhD. Departa}mt_ento de | Quimica
Torres Sanchez Quimica
Enrique Alfonso . . Departamento | Ciencia y Tecnologia
Cabeza Herrera Microbiologo PhD. Microbiologia | de los Alimentos
Maria Esther Matel_rrlmc'é{ticas PhD Departamento Estadistica
Rivera . : Ambiental
y fisica
Fanny Consuelo . . Departamento | Ciencia y Tecnologia
Herrera Arias Microbiologa PhD. Microbiologia | de los Alimentos
quueI.Amanda Microbidloga PhD. De_:parte_lment,o Nanociencia ] y
Villamizar Microbiologia | Nanotecnologia
. Departamento | Medicina y cirugia
Jhon Jairo Médico medicina animal
Bustamante o PhD. L
veterinario veterinaria 'y
Canon .
zootecnia
Ciencias  naturales
Enrique Ingeniero Ingenieria para el desarrollo
. . PhD. L N
Quevedo Garcia agronomo agronémica enfasis sistemas de
produccidn agricolas

Fuente: Doctorado en ciencia y tecnologia de alimentos, 2022

7. ESTRATEGIAS DE EVALUACION Y AUTOEVALUACION

Directrices de Mejoramiento Continuo
La Universidad de Pamplona con el fin de mantener sus programas académicos actualizados,

dispone la oficina del Sistema de Autoevaluacion y Acreditacion Institucional (SAAI), la cual esta
adscrita a la Vicerrectoria Académica (figura 3).

La oficina del SAAI es un érgano asesor de la Vicerrectoria Académica, la cual orienta a los
programas académicos en el disefio y aplicacion de politicas que involucran, a los distintos
miembros de la comunidad académica, en el proceso de autoevaluacion para la renovacion del
registro calificado y acreditacion. Su objetivo es fortalecer los planes de mejoramiento de los
programas Y de la institucion, potenciando de esta forma los procesos continuos de autoevaluacion
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y la cultura de la calidad. EI proceso de asesoramiento cuenta con talento humano cualificado,
procesos estructurados, flexibles y adaptados a las necesidades de los programas, un sistema de
informacion SAAI-IG, el cuél es la herramienta de apoyo para la recopilacién del conocimiento
generado en los programas e institucion que hace parte de los procesos de autoevaluacion.

VICERRECTORIA ACADEMICA

Facultades | | Dependencias | Comités || Consejos

Facultad de

Artes y Humanidares Secrebaria Académica LamibE de Pundaje Consajo Aradémico

Facultad de ~ 4 . -
Y Ul Saal Cormié de Admisionas Conzedo de Facultad
Liennias Agrarias !

Facultad de Oficana de Admisianes ol de Horake
i - . L o |-
Caencias Basicas Regastro y Contrel

Facultad de Comité o Evabuacidn Docente y

= Cegnbro o Estudics a Distancia . =
Ecordimicas W Empresanal e - Perfeceanamesnto Profesoral

Facultad de Ciencias

] Centro oe Bienestar Universitana Comité de Acreditaciin Insbituckans|
Facultad e - . e i B
Ingeniesias y Arquitectur Centro de Recurses Bibliograficos Comilé de Curriculo Cenlral
Facultad de Salud Loprdinacicn Laboraionos Lornite e Recursos Biblogralicos

Sistemas oe Informacidn

LETIC Camilé de Segummuanta

Figura 3. Estructura Orgénica Vicerrectoria Académica
Fuente: Vicerrectoria Académica, 2022

En la actualidad, se ha definido como prioridad recuperar y consolidar la cultura de autorregulacion
y mejoramiento continuo, comprometiendo todo su esfuerzo y capacidad en apoyar los procesos
de autoevaluacién y acreditacion de calidad de nuevos programas de pregrado y postgrado, asi
como, el compromiso con la autoevaluacion y acreditacion Institucional. Para ello se creo el
Sistema de Autoevaluacion y Acreditacion Institucional (SAAI) que es el ente asesor de todos los
procesos relacionados con este tema.

El proceso de autoevaluacién definido por la Universidad para sus programas académicos, se
encuentra en concordancia con los “Lineamientos de Acreditacion de alta calidad de programas de
maestria y doctorado. CNA 2010”. Es importante resaltar que en este proceso, el CNA conceptua,
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tomando en consideracion, tanto la autoevaluacion que realiza la institucion de educacion superior
sobre el programa, como la evaluacién externa de los pares. Con fundamento en este concepto, el
Ministerio de Educacion Nacional reconoce la acreditacion correspondiente a través de una
resolucion.

En el caso de la evaluacion de doctorados, se establece un elemento adicional importante, el
componente de la evaluacion externa internacional, expresado en la participacion de por lo menos
un par internacional, en el panel de evaluadores externos. Después de la evaluacién por pares
académicos, la evaluacion final del CNA desempefia un rol fundamental, ya que es, en esta
instancia, donde se toman en consideracion los diversos elementos y valoraciones para emitir un
concepto final. Esta es una caracteristica que se encuentra en todos los sistemas de evaluacion y
acreditacion del mundo.

Una vez sea otorgada la certificacion al programa, se debe realizar la socializacion de estos
resultados a toda la comunidad académica. A partir de este momento, la institucién comienza a
trabajar en actividades permanentes de autorregulacion y puesta en marcha de sus planes de
mejoramiento continuo. En la figura 4 se presenta un esquema del proceso.

+ Recoleccion de la informacion
. IMPLEMENTACION + Elaboracion del Informe
. 0 ® ®eo, . Revision Interna
o® L]
® °
® [ ]
o °
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Figura 4. Proceso de Autoevaluacion Universidad de Pamplona.
Fuente: Oficina de Autoevaluacion y Acreditacion Institucional, SAAI (2021)

Las directivas del programa de doctorado en ciencia y tecnologia de alimentos, en aras del
mejoramiento continuo, han realizado un proceso de autoevaluacion que le han permitido
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determinar sus debilidades y asi elaborar el plan de mejoramiento que le permita lograr la
excelencia académica. Como retos para cumplir con lo establecido en la vision del programa se
tienen los siguientes: incrementar la participacion de docentes extranjeros y de entidades nacionales
externas en el desarrollo del programa, el intercambio de docentes y estudiantes a nivel nacional e
internacional, mejora de los niveles de bilingliismo y trabajo con redes de investigacion.

8. BIENESTAR UNIVERSITARIO

La Universidad de Pamplona provee los medios necesarios que garantizan condiciones minimas de
mejoramiento en la calidad de vida de todas las personas que pertenecen a la comunidad
universitaria, durante el desarrollo de sus actividades laborales y académicas.

El Centro de Bienestar Universitario propende por generar un medio que permita el progresivo
desarrollo integral de toda la comunidad universitaria, implementando herramientas, programas y
proyectos que promuevan el bien-ser y el bien-estar de todos los estudiantes, docentes y
administrativos de nuestra institucion.

Para el cumplimiento de los programas que ofrece, el Centro de Bienestar Universitario cuenta con
profesionales especializados en las diferentes aéreas. Ademas, existen procedimientos
documentados que describen las actividades desarrolladas, incluyendo, registros, indicadores,
mapa de riesgos, matriz de requisitos legales, caracterizacion, guias, fichas entre otros. Enla figura
5, se muestra el organigrama del Centro de Bienestar Universitario.

Comité Institucional
de Bienestar

Area de Calidad ‘ o Area de
de Vida afedice salud Fisica Deporte y Cultura

Director Centro de Bienestar

Figura 5. Organigrama de Bienestar Universitario.
Fuente: Centro de Bienestar Universitario, 2022

Otra area importante que desarrolla actividades la oficina de Bienestar Universitario es la desercion
estudiantil, ya que es un fendmeno que afecta en menor o0 mayor medida a todas las instituciones
de educacion superior. En el caso de la Universidad de Pamplona, siempre se ha prestado especial
atencion a las tasas de la desercion estudiantil de cada carrera y se llevan registros desde hace
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algunos afios, permitiendo asi establecer comparaciones para evaluar los efectos de las medidas
que se desarrollan para poder reducirla.

Los estudiantes, tanto de pregrado como de posgrado, se benefician de estos servicios y participan
de las diferentes actividades organizadas por esta dependencia. Uno de los beneficios que los
estudiantes del programa de doctorado han aplicado es el estimulos econémicos, como descuentos
en matriculas del 10% al ser egresados y del 10% por descuento electoral.

9. RECURSOS FISICOS Y DE APOYO A LAS ACTIVIDADES ACADEMICAS

Los recursos fisicos a los que tienen acceso tanto estudiantes como docentes del programa, para el
normal funcionamiento del programa como para el desarrollo de sus actividades investigativas se
presentan en la tabla 9. La institucion, en la medida de sus recursos, de manera periodica invierte
en la actualizacion de los equipos tratando de que los laboratorios y escenarios estén acordes a los
desarrollos cientificos y tecnoldgicos de la Ciencia 'y Tecnologia Alimentaria.

Tabla 9. Relacion de laboratorios que apoyan el Programa
DENOMINACION DEL
LABORATORIO OBJETIVO EQUIPOS / MATERIAL

Laboratorio de investigaciones | Realizar investigacion e | Texturometro TA plus.
de la maestria en Ciencia y | innovacion tecnoldgicaen | Liofilizador.
Tecnologia de alimentos la ciencia y tecnologia de | Analizador de grasas y
alimentos. proteina.
Viscosimetros.
Balanza de humedad.

Ultrasonido.
Spectrofometro.
Laboratorio Planta de productos | Desarrollar actividades de | Equipos para la produccion
Carnicos produccién de alimentos | de  derivados  carnicos
promoviendo las | crudos, cocidos, prensados

innovaciones tecnoldgicas | y embutidos.
y su transferencia al sector
de los productos carnicos.
Laboratorio Planta de productos | Desarrollar actividades de | Equipos para la produccion
Léacteos producciéon de alimentos | de  derivados lacteos
promoviendo las | frescos, fermentados vy
innovaciones tecnolégicas | madurados.
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y su transferencia al sector
lacteo.

Laboratorio de Cereales y
Oleaginosas

Desarrollar actividades de
produccién de alimentos
promoviendo las
innovaciones tecnoldgicas
y su transferencia al sector
de produccion de cereales
y derivados.

Equipos para la produccion
de productos de
panificacion, bizcocheria y
diversos cereales y granos.

Cromatografia, area Docencia,
Area de ultravioleta y absorcion
atomica).

investigacion de  los
estudiantes de posgrados.

Laboratorio de Bebidas | Desarrollar investigaciéon | Equipos para la produccion
fermentadas e innovacion tecnoldgica | e investigacion de bebidas
y su transferencia al sector | fermentadas.
de las bebidas | Espectrofotometria.
fermentadas Anédlisis de Proteinas.
Laboratorio de  Evaluacion | Desarrollar investigacion | Equipos y materiales para el
Sensorial e innovacion tecnoldgica | anélisis sensorial de
y su transferencia al sector | alimentos. Cubiculos para
de los alimentos panelistas.
Laboratorio de Control de | Generar los espacios | Equipos, materiales y
calidad y diagnostico (Area | propicios para la | reactivos para el analisis de
Microbiologia, area | ejecucion de las | alimentos y aguas.
Fisicoquimica, area de | propuestas de | Cromatografia liquida y de

gases.
Absorcién atomica.

Laboratorio de Microbiologia
General.

Generar los espacios
propicios para la
ejecucion de las
propuestas de
investigacion de los
estudiantes de posgrados.

Equipos y materiales para
analisis microbioldgico.

Laboratorio de Biotecnologia

Generar los espacios
propicios para la
ejecucion de las
propuestas de
investigacion de los
estudiantes de posgrados.

Biorreactores, incubadoras,
hornos, microscopios,
centrifuga, autoclaves,
incubadoras, bafio
serologico, cepas de
microalgas y hongos.

Laboratorio de automatizacion y
control

Generar los espacios
propicios para la

Nariz y lengua Electronica,
microchips.
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ejecucion de las
propuestas de
investigacion de los
estudiantes de posgrados.
Laboratorio de Servicios Promover las actividades | Caldera, Compresor y
especiales. de produccién de Banco de hielo
alimentos que permitan el
desarrollo de
innovaciones
tecnoldgicas y su
transferencia al sector de
produccion de alimentos.

Laboratorio de Propiedades Generar los espacios Equipos, materiales y
Fisicoquimicas de los propicios para la reactivos para el analisis
Alimentos. ejecucion de las fisicoquimico de alimentos.

propuestas de
investigacion de los
estudiantes de posgrados.

Laboratorio de Quimica Generar los espacios Equipos y materiales para
General. propicios para la andlisis quimico de
ejecucion de las diferentes muestras.

propuestas de
investigacion de los
estudiantes de posgrados.
Laboratorio de Investigacion en | Generar los espacios Calorimetro de barrido
Biocalorimetria propicios para la diferencial.

ejecucion de las
propuestas de
investigacion de los
estudiantes de posgrados.

Laboratorio de Microbiologia de | Generar los espacios Equipos y materiales para
Alimentos propicios para la andlisis microbioldgico de
ejecucion de las alimentos.

propuestas de
investigacion de los
estudiantes de posgrados.
Fuente: Programa de doctorado en ciencia y tecnologia de alimentos, 2022
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